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VIELEN DANK

fiir den Kauf einer Ninja® Foodi®* FLEXDRAWER HeiBluftfritteuse

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF

9. ninjakitchen.eu/register-
guarantee

[ Scannen Sie den QR-Code

mit einem Mobilgerat

BEWAHREN SIE FOLGENDE
INFORMATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:

(Beleg aufbewahren)
Gekauft bei:

TECHNISCHE DATEN

Netzspannung: 220-240 V ~, 50-60 Hz

Leistung: 2470 W

HINWEIS: Sie finden Modell- und
Seriennummer auf dem QR-Code-Etikett
auf der Ruckseite des Gerats neben

dem Stromkabel.

INHALTSVERZEICHNIS

Produktregistrierung .......cccvvvnnnnnnnnsnsnsnnnnnnnns

Wichtige Sicherheitshinweise ..............

Bestandteile ......cvveeiinnnnnnnnnnnnnnnns

Machen Sie sich mit dem Bedienfeld vertraut.............6

Funktionstasten. ........... ... . ... ... ... ....
Bedientasten ...... ... .. ... ... L.

VordemerstenGebrauch ..................

Garen in lhrer HeiBluftfritteuse. . ............
Garen inder MEGAZONE . ............ ... .. ..
Garen mit der Dualzone™-Technologie ........
Gareninnureiner ZoNe. .....................
Max Crisp ...
HeiBluft-Frittieren . ...................
Braten ... ...
Aufwarmen. . ...

Hilfreiche TIPPS ttvvvvrrssssnsssssssssnssssnssnnnnnnns 17

Fehlerdiagnose und -behebung .............

PRODUKTREGISTRIERUNG

Bitte gehen Sie auf ninjakitchen.eu/register-guarantee oder rufen Sie
unter +49 0800 000 9063 an, um lhr neues Ninja®-Produkt innerhalb
von 28 Tagen ab Kaufdatum zu registrieren. Sie werden gebeten, uns den
Namen des Geschafts, das Kaufdatum, die Modellnummer sowie Ihren

Namen und Ihre Anschrift mitzuteilen.

Die Registrierung ermoglicht es uns, Sie im unwahrscheinlichen Fall einer

Mitteilung zur Produktsicherheit zu kontaktieren.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR HAUSHALTSGEBRAUCH

Lesen Sie alle Anweisungen vor erstem Gebrauch lhrer Ninja® Foodi®
FLEXDRAWER HeiBluftfritteuse.

Bei der Verwendung von Elektrogeriten sollten immer die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden, einschlieBlich der folgenden:

A WARNHINWEISE
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Achten Sie bei der Verwendung
dieses Gerats darauf, dass oben und
an allen Seiten mindestens 15 cm
Abstand flur eine angemessene
Luftzirkulation eingehalten werden.
Verwenden Sie das Gerat NICHT,
wenn die entfernbare Schublade nicht
im Gerat eingesetzt ist.

Verwenden Sie dieses Gerat NICHT,
zum herkdémmlichen Frittieren mit Ol.
Vermeiden Sie, dass das Gargut mit den
Heizelementen in Berihrung kommt.
Beim Garen NICHT Uberfullen. Eine
Uberfullung kann zu Verletzungen oder
Sachschaden fUhren oder den sicheren
Gebrauch des Gerates beeintrachtigen.
Die Netzspannung kann variieren

und die Leistung Ihres Produkts
beeintrachtigen. Um maogliche
Krankheitserreger abzutdten,
Uberprufen Sie mit einem Thermometer,
ob Ihr Gericht geméaR den empfohlenen
Temperaturen gekocht wurde.

Sollte schwarzer Rauch austreten, trennen
Sie das Gerat unverzuglich vom Netz.
Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt,
bevor Sie Kochzubehor entfernen.
BerUhren Sie KEINE hei3en
Oberflachen. Die Oberflachen des
Geréats sind wahrend und nach dem
Betrieb hei3. Benutzen Sie IMMER
schltzende Topflappen oder isolierte
Ofenhandschuhe und verwenden Sie
vorhandene Griffe, um Verbrennungen
oder Verletzungen zu vermeiden.
Bitte gehen Sie besonders

vorsichtig vor, wenn sich im Gerat
heiBe Lebensmittel befinden.
UnsachgemaBe Verwendung kann zu
Verletzungen fuhren.

27

28

29

30

31

32

Verschittete Lebensmittel kdnnen
schwere Verbrennungen verursachen.
Halten Sie Gerat und Kabel von Kindern
fern. Das Netzkabel darf KEINESFALLS
Uber Tischkanten oder Arbeitsflachen
herunter hangen und auch keine heiRen
Oberflachen berthren.

Die Schublade und das Crisper
Gittereinsatze erhitzen sich wahrend
des Garvorgangs erheblich. Vermeiden
Sie direkten Kérperkontakt, wenn

Sie die Schublade oder die Platte

aus dem Gerat entfernen. Stellen Sie
die Schublade oder die Platte nach
dem Herausnehmen IMMER auf

einer hitzebestandigen Oberflache

ab. BertUhren Sie wahrend des
Garvorgangs oder unmittelbar danach
NICHT das Zubehor.
Reinigungstatigkeiten und durch

den Anwender vorzunehmende
Wartungsarbeiten dirfen nicht von
Kindern durchgeftuhrt werden.

Um das Gerat auszuschalten, schalten
Sie auf ,AUS". Dann trennen Sie es

bei Nichtverwendung oder vor der
Reinigung von der Stromquelle. Das
Gerat vor Reinigung, Zerlegen, Einlegen
oder Abnehmen von Bestandteilen und
vor Aufbewahrung abkthlen lassen.
NICHT mit einem Scheuerschwamm
aus Metall reinigen. Teile kdnnen
abbrechen und elektrische Teile
berthren, wodurch die Gefahr eines
Stromschlags entsteht.

Informationen zur regelméaiigen
Wartung des Gerates finden Sie im
Abschnitt ,Reinigung und Wartung".

Weist darauf hin, dass die Bedienungsanleitungen gelesen und angeschaut werden
mussen, um den Betrieb und die Nutzung des Gerates zu verstehen.

Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschaden
fuhren kann, wenn die in diesem Symbol enthaltene Warnung missachtet wird.

Achten Sie darauf, den Kontakt mit heiBen Oberflachen zu vermeiden.
Verwenden Sie stets einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

Dieses Gerat kann unter Aufsicht 11 Achten Sie vor Gebrauch IMMER
oder nach ausreichender Einweisung darauf, dass das Gerat richtig

von Personen mit verminderten zusammengebaut wurde.
physischen, sensorischen oder 12 Decken Sie die Lufteinlass- oder
geistigen Fahigkeiten oder einem Luftauslasséffnungen NICHT ab,
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen wenn das Gerat in Gebrauch ist.
verwendet werden, wenn sie die Dadurch wird ein gleichmaBiges
damit verbundenen Risiken kennen. Garen verhindert und das Gerat kann

2 Kinder durfen keinen Zugriff auf das beschadigt oder Uberhitzt werden.
Gerat und das Kabel haben. Das Gerat 13 Vor Einsetzen der entfernbaren
darf NICHT von Kindern verwendet Schublade in die Hauptgerat mussen
werden. Falls das Geréat in der Nahe von Schublade und Haupteinheit sauber
Kindern betrieben werden soll, mUssen und trocken sein, wischen Sie dazu
diese unbedingt beaufsichtigt werden. beides mit einem weichen Tuch ab.

3 Kinder durfen nicht mit diesem 14 Dieses Gerat ist nur fir den
Gerat spielen. Haushaltsgebrauch vorgesehen.

4 Esdarf NICHTS auf das Geréat Verwenden Sie dieses Gerat
gestellt oder darauf gelagert werden, AUSSCHLIESSLICH fUr den Zweck,
wahrend es in Gebrauch ist. fur den es bestimmt ist. NICHT in

5 Stellen Sie das Gerat NICHT auf fahrenden Fahrzeugen oder Booten
oder neben heiRe Oberflachen oder verwenden. Verwenden Sie das Gerat
in die Néhe eines HeiBgas- oder NICHT im Freien. Zweckentfremdung
Elektrobrenners oder auf oder in einen kann zu Verletzungen fuhren.
beheizten Ofen oder eine Herdplatte. 15 Nur fur den Gebrauch auf einer

6 Verwenden Sie NIEMALS Steckdosen Arbeitsplatten bestimmt. Stellen Sie
unter der Arbeitsflache. sicher, dass die Oberflache eben, sauber

7 SchlieBen Sie dieses Gerst NIEMALS und trocken ist. Bewegen Sie das Gerat
an eine externe Zeitschaltuhr oder ein NICHT, wenn es in Gebrauch ist.
separates Fernbedienungssystem an. 16 Ste\len Sie das Gerat_wahrend des

8 Verwenden Sie KEIN Verlangerungskabel. Betriebs NICHT zu dicht am Rand der
Ein kurzes Netzkabel wird verwendet, Arbeitsflache auf. )
um die Gefahr zu verringern, dass Kinder 17 Verwenden Sie KEIN Zubehor, das
unter acht Jahren das Kabel greifen oder nicht von SharkNinja empfohlen oder
sich darin Verfangen] und um das Risiko verkauft wird. Stellen Sie Zubehdr nicht
ZU \/erringern' dass Personen Uber ein ineine Mikrowelle, einen Toasterofeﬁ,
langeres Kabel stolpern. Konvektionsofen oder einen ,

9 Um Stromschlage zu vermeiden herkérmmlichen Ofen oder auf eine
tauchen Sie das Kabel, den Stecker Keramikkochflache, eine elektrische
sowie andere Teile der Hauptgerat Spule; einen Gasbrennerherd oder
NIEMALS in Wasser oder andere Grillofen fur den AuBenbereich.
Flussigkeiten ein. Kochen Sie nur im Die Verwendung von Zubehor, das
bereitgestellten Behalter Dot vkt Wi, karmag Brand

10 gr?deszar:fset?osnlmekraebge?‘Trr?@glde?rfe%erat Stromschlag oder Verletzungen fuhren.
beschadigten Stromkabels oder Steckers 18 Stellen Sie vor Betrieb IMMER sicher,
verwenden Sie das Gerat NICHT. Wenn dass die Schublade vollstandig
das Gerat nicht funktioniert oder in geschlossen ist.
irgendeiner Weise beschadigt wurde,
stellen Sie die Nutzung sofort ein und
rufen Sie den Kundendienst an.

3 [ninjakitchen.de
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Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fur private Zwecke vorgesehen.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG

GUT AUFBEWAHREN
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BESTANDTEILE

Lufteinlassoffnung

Bedienfeld

Luftauslass
(befindet
sich hinten)

Antihaftbeschichtete
Crisper Gittereinsatze
(Eines fur jede Zone)

MACHEN SIE SICH MIT DEM BEDIENFELD VERTRAUT

MAX CRISP =
HEIBLUFT-FRITTIEREN =
BRATEN =

BACKEN =

START
sTOP

= AUFWARMEN
SYNC
= DORREN = DUAL ZONE

TECHNOLOGIE
= GARE MATCH oe

C ZONE1 MEGAZONE ZONE 2

Bei Einstellung der Zeit erfolgt die digitale Anzeige als HH:MM (Stunden:Minuten).

FUNKTIONSDREHKNOPF

MAX CRISP: Am besten geeignet fur kleinere
Mengen an tiefgefrorenen Speisen, wie etwa
Pommes frites oder Hdhnchennuggets, die
eventuell eine hohe Temperatur bendtigen.
HEISSLUFT-FRITTIEREN: \Verwenden Sie
diese Funktion, um Ihre Speisen mit wenig
oder gar keinem Ol knusprig und knackig zu
machen.

BRATEN: VVerwenden Sie das Geréat als
Rostofen fur zartes Fleisch und mehr.
AUFWARMEN: Durch vorsichtiges Erwarmen
schmecken selbst Speisen vom Vortag
knusprig.

DORREN: Dorren Sie Fleisch, Obst und
Gemuse, um gesunde Snacks zuzubereiten.
BACKEN: Zaubern Sie leckere Backwaren
und Desserts.

GARE: Speisen aufwarmen oder fur langere
Zeit warmhalten.

BEDIENTASTEN

Taste ZONE 1: Einstellung der Leistung

fur die linke Zone der Schublade.

Taste ZONE 2: Einstellung der Leistung fur
die rechte Zone der Schublade.
MEGAZONE: Nehmen Sie den Trenner
heraus, um in einer 10,4 |-Zone zu garen.
TEMP-Pfeile: Verwenden Sie die nach oben
und nach unten zeigenden Pfeile links auf

oder wahrend des Garvorgangs anzupassen.
TIMER-Pfeile: Verwenden Sie die nach
oben und nach unten zeigenden Pfeile
rechts auf dem Display, um die Garzeit

in jeder Funktion vor oder wahrend des
Garzyklus anzupassen.

SYNC-Taste: Synchronisiert automatisch die
Garzeiten, damit beide Zonen zum selben
Zeitpunkt den Garvorgang beenden, auch
wenn sie unterschiedliche Garzeiten aufweisen.
MATCH-Taste: Passt automatisch die
Einstellungen der Zone 2 auf die der Zone 1an,
um eine groRere Menge desselben Gerichts
oder unterschiedliche Gerichte mit derselben
Funktion, Temperatur und Zeit zuzubereiten.
START-/STOP-Taste: Driicken Sie auf diese
Taste, um den Garvorgang zu starten oder
zu stoppen.

Ein/Aus-Taste: Mit der (©) Taste wird das Gerat
ein- und ausgeschaltet, sie dient ebenso zum
Abbruch aller Zubereitungsfunktionen.
STANDBY-MODUS: Nach 10 Minuten ohne
Betatigung des Bedienfelds wechselt das
Gerat in den Standby-Modus.
HOLD-MODUS: Hold wird auf dem Gerat
bei Betrieb im SYNC-Modus

angezeigt. In einer Zone lauft der Garvorgang,
der Garvorgang in der anderen Zone ist
angehalten, bis die verbleibenden Garzeiten
gleich sind.

HINWEIS: Setzen Sie die Crisper
Gittereinsatze so ein, dass die abgerundeten

10,4 L antihaftbeschichtete
Schublade

Kanten nach auf3en gehen.

Reinigungshinweise: \Wir empfehlen, das Gerat zwischen den Anwendungen zu reinigen,
um das Festsetzen von Rucksténden zu verhindern.

Fur eine schnelle Reinigung: Nehmen Sie die Crisper Gittereinsatze und den Trenner heraus
und waschen Sie sie in der Spule. Lassen Sie das Fett aus der Schublade abtropfen oder
wischen Sie es aus. Fullen Sie die Schublade mit kochendem Wasser und einem Spritzer
Spulmittel. Entfernen Sie mit einer SpulbUrste vorsichtig alle Essensreste. Das Wasser in die
Spule abgieBen und mit frischem Wasser nachspulen. Abtropfen lassen und abtrocknen.

Fur eine grundliche Reinigung: Crisper Gittereinsatze und Trenner herausnehmen. Reinigen
Sie die Schublade und das Zubehor vorsichtig in der Spule ODER geben Sie die Schublade
und das Zubehor in die Spllmaschine.

Um Ersatzteile und Zubehor zu bestellen, besuchen Sie ninjakitchen.eu oder wenden
Sie sich an den Kundendienst unter +49 0800 000 9063.

5 |ninjakitchen.de

dem Display, um die Gartemperatur vor

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, die Etiketten und alles Klebeband vom Gerat
und entsorgen Sie dies.

2 Nehmen Sie sémtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch
sorgfaltig durch. Bitte beachten Sie dabei besonders die Betriebsanweisungen, Warnungen
und wichtigen Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

3 Reinigen Sie die antihaftbeschichtete Schublade und die Gittereinsatze mit heiRem
Seifenwasser, spllen Sie sie anschlieBend grundlich und trocknen sie gut ab. NUR die
Schublade und die Gittereinsatze durfen in der Geschirrsptlmaschine gereinigt werden.
Fur eine langere Lebensdauer der Schublade empfehlen wir, sie von Hand zu reinigen.
NIEMALS das Hauptgerat in der Spulmaschine reinigen.

4 Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats darauf, dass oben und an allen Seiten
mindestens 15 cm Abstand flr eine angemessene Luftzirkulation eingehalten werden.

ninjakitchen.de| 6



GAREN IN IHRER HEIBLUFTFRITTEUSE
KURZANLEITUNG FUR REZEPTE UND KOCHTABELLEN

GAREN IN DER MEGAZONE

Um das Gerat einzuschalten, stecken Sie das
Stromkalbel in eine Steckdose und dricken Sie
die ® Ein-/Ausschalttaste.

Max Crisp fiir perfekte Knusprigkeit

HINWEIS: Bei der Max-Crisp-Funktion ist
die Temperatureinstellung nicht verfugbar
und auch nicht erforderlich. Die Temperatur
ist auf 240 °C voreingestellt

1 Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

2 Stellen Sie die Gittereinsatze in die
Schublade ein, geben Sie die Zutaten in
die Schublade und setzen Sie diese in das
Gerat ein.

3 Das Geréat schaltet standardmaBig auf
Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden, wahlen
Sie Zone 2). Wahlen Sie MAX CRISP.

© . (3888:8889 °

O

4 \erwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die Zeit
in Minutenschritten auf bis zu 30 Minuten
einzustellen. Driicken Sie auf START/STOP,
um den Garvorgang zu starten.

© . (38988:8889) °

O=

( zone1 MEGAZONE

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint ,End".

© l[nd Endl ©

6 \erwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

HeiBluft-Frittieren

1 Setzen Sie die Gittereinsatze in die
Schublade ein, geben Sie die Zutaten in
die Schublade und setzen Sie diese in
das Gerat ein.

2 Das Gerat schaltet standardmaBig auf
Zone 1. Wahlen Sie MEGAZONE, um die
MEGAZONE zu aktivieren. Verwenden
Sie den Drehknopf, um HEIBLUFT-
FRITTIEREN auszuwahlen.

© . (BBB8\EED °

( zonET MEGAZONE

3 Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

© { (58HE:BEEE) ©

4 Verwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu
1 Stunde einzustellen. Driucken Sie die
START/STOP-Taste, um den Garvorgang
zu starten.

© T (oBoB:BeEd C

5 Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, piept

das Gerat und auf der Anzeige erscheint END.

© T (End End C

(_oowr

6 Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

HINWEIS: FUr ein gleichmaflg knuspriges
Ergebnisse, nehmen Sie die Schublade
wahrend dem Garvorgang heraus und
schwenken Sie diese. Wenn Sie wahrend
des Garens ein Pause einlegen wollen,

dricken Sie auf die Mitte des Drehknopfs.

Braten

1 Stellen Sie die Gittereinsatze in die
Schublade, geben Sie die Zutaten in die
Schublade und setzen Sie diese in das
Gerat ein.

2 Das Gerat schaltet standardmaRig auf
Zone 1. Wahlen Sie MEGAZONE, um die
MEGAZONE zu aktivieren. Verwenden
Sie den Drehknopf, um BRATEN
auszuwahlen.

© 7 (88888888 °

e

3 Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

©  (6688:8888) °

a2

4 Stellen Sie mit den TIMER-Pfeilen die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu
1Stunde ein und in 5-Minuten-Schritten auf
1bis 4 Stunden. Driicken Sie auf die START/
STOP-Taste, um den Garvorgang zu starten.

© T (6B88:8888) C

o ez

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint ,End".

© T [End End C

6 \erwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

Aufwarmen

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 170 °C

voreingestellt

1 Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

2 Stellen Sie die Gittereinsatze in die
Schublade (optional), geben Sie die
Zutaten in die Schublade und setzen
diese dann in das Geréat ein.

3 Das Gerat schaltet standardmaRig auf
Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden, wahlen
Sie Zone 2). Wahlen Sie mithilfe des
Drehknopfs AUFWARMEN aus.

© [ (6B8B:BE8E) °

4 Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewUlnschte Gartemperatur einzustellen.

© ( (BeggBesy C

a2 Weoxzone

5 Verwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu
1 Stunde einzustellen. Driicken Sie auf
START/STOP, um das Aufwarmen zu starten.

© [ (BeggBesy) ©

6 Wenn das Aufwarmen abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

© [[End Endl ©

e earzons )

7 \Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

7 |ninjakitchen.de
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GAREN IN IHRER HEIBLUFTFRITTEUSE - FORTS.

Dorren

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 60 °C
voreingestellt

1 Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

2 Geben Sie eine einzige Schicht der Zutaten
in die Schublade. Stellen Sie anschlieBend
den Gittereinsatz in die Schublade auf
die Zutaten und verteilen Sie eine zweite
Schicht Zutaten auf dem Gittereinsatz.

3 Das Gerat schaltet standardmaRig
auf Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden,
wahlen Sie Zone 2). Wahlen Sie
mithilfe des Drehknopfs DORREN aus.
Die standardméaBig voreingestellte
Gartemperatur erscheint in der Anzeige.
Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

© . (58988889 °

zonE1 MEGAZONE

4 Verwenden Sie die TIMER-Pfeile,
um die Zeit in 15-Minuten-Schritten
auf 1 bis 12 Stunden einzustellen.
Dricken Sie auf START/STOP, um den
Dehydriervorgang zu starten.

© O (oBoBBems

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint ,End".

6 Verwenden Sie zum Herausnehmen
der Zutaten eine Silikonzange/
Silikonutensilien.

Backen

1 Das Gerat schaltet standardmaRig auf
Zone 1. Wahlen Sie MEGAZONE, um die
MEGAZONE zu aktivieren.

© [ (BegeBesy) C

e

2 Das Gerat schaltet standardmagig auf
Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden, wahlen
Sie Zone 2). Verwenden Sie den Drehknopf,
um BACKEN auszuwahlen.

© O (BB8HE:BE88) O

a2

HINWEIS: Um Rezepte von einem
herkdmmlichen Ofen umzuwandeln,
verringern Sie die Temperatur um 10 °C.

3 Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

©® C (BBEE:EEEE) ©

[Epva—

[ wrcRzonE

4 Stellen Sie mit den TIMER-Pfeilen die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu
1 Stunde ein und in 5-Minuten-Schritten
auf 1 bis 4 Stunden. Drlcken Sie auf die
START/STOP-Taste, um den Garvorgang
zu starten.

© . (BB88:8880) °

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

©

6 \erwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

9 | ninjakitchen.de

Warmbhaltefunktion

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 73 °C
voreingestellt.

1 Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

2 Geben Sie eine einzige Schicht der Zutaten
in die Schublade. Stellen Sie anschlieBend
den Gittereinsatz in die Schublade auf
die Zutaten und verteilen Sie eine zweite
Schicht Zutaten auf dem Gittereinsatz.

3 Das Gerat schaltet standardmanRig
auf Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden,
wahlen Sie Zone 2). Verwenden Sie den
Drehknopf, um GARE auszuwahlen.

Die standardméaRig voreingestellte
Gartemperatur erscheint in der Anzeige.
Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

© O (BBHE-BEBE) ©

(o

4 Verwenden Sie die TIMER-Pfeile,
um die Zeit in 15-Minuten-Schritten
auf 1 bis 12 Stunden einzustellen.
Driicken Sie START/STOP, um den
Warmhaltevorgang zu starten.

© O (oBoB:BEEB °

@E

( zonET MEGAZONE

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint ,End".

©

6 Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

HINWEIS: Wenn Sie die Funktion
"Warmhalten” nutzen, informieren

Sie sich bei der lokalen Behérde fur
Lebensmittelsicherheit Uber die empfohlenen
lebensmittelsicheren Temperaturen.

ninjakitchen.de | 10



GAREN IN IHRER HEIBLUFTFRITTEUSE - FORTS.

GAREN MIT DER DUALZONE™-
TECHNOLOGIE

Die DualZone-Technologie nutzt zwei
Garzonen, um die Flexibilitat zu steigern.
Die Sync-Funktion gewahrleistet, dass

u

nabhangig von den unterschiedlichen

Gareinstellungen beide Kammern zum selben

A

S
z

S

eitpunkt ihren Garvorgang abschlie3en.

iehe Seiten 9-12 fUr genaue Anweisungen
ur Verwendung der einzelnen Funktionen.

YNC

Um den Garvorgang zum selben

z
u
o

1

2

eitpunkt zu beenden, wenn die Gerichte
nterschiedliche Garzeiten, Temperaturen
der sogar Funktionen benbdtigen.

Geben Sie die Zutaten in die Schublade
und setzen Sie diese in das Geréat ein.

Zone 1 bleibt beleuchtet. Wahlen Sie
mithilfe des Drehknopfs die gewlinschte
Zubereitungsfunktion aus. Stellen Sie die
Gartemperatur mit den TEMP-Pfeilen und
die Garzeit mit den TIMER-Pfeilen ein.

© [ (38988:8889) ©

Wahlen Sie Zone 2 und wahlen Sie
anschlieBend mithilfe des Drehknopfs
die gewlnschte Zubereitungsfunktion
aus. Stellen Sie die Gartemperatur mit
den TEMP-Pfeilen und die Garzeit mit
den TIMER-Pfeilen ein.

e

© [ (38988:8889) °

)

HINWEIS: Sie konnen fur Zone 2 eine
andere Funktion auswahlen.

4 Drucken Sie SYNC, drucken Sie

anschlieBend den Drehknopf, um

den Garvorgang in der Zone mit der
[&ngeren Garzeit zu beginnen. Die
andere Zone zeigt HOLD an. Das
Gerét piept und aktiviert die zweite
Zone, sobald beide Kammern dieselbe
Restgardauer erreicht haben.

© O (BBHE:EEEE) O

HINWEIS: \Wenn Sie entscheiden, dass
die Zutaten in einer der Zonen vor
Ablauf der Garzeit fertig ist, kbnnen Sie
DEN GARVORGANG IN EINER ZONE
ABBRECHEN. Wahlen Sie die jeweilige
Zone und driicken Sie dann START/STOP,
Siehe Seite 9 fUr weitere Anweisungen.

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen

ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

© ([End End i ©

Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.
Stellen Sie die Schublade NICHT oben
auf das Gerat.

MATCH

Zur Zubereitung einer groBReren Menge
desselben Gerichts oder unterschiedlicher
Gerichte mit derselben Funktion,
Temperatur und Zeit:

1 Geben Sie die Zutaten in die Schublade
und setzen Sie diese in das Gerat ein.

2 Zone 1 bleibt beleuchtet. Wahlen Sie
mithilfe des Drehknopfs die gewlnschte
Zubereitungsfunktion aus. Stellen Sie die
Gartemperatur mit den TEMP-Pfeilen und
die Garzeit mit den TIMER-Pfeilen ein.

© { (BeoBBems ©

(o

3 Drucken Sie die MATCH-Taste, um die
Einstellungen der Zone 1auf Zone 2 zu
kopieren. Driicken Sie START/STOP, um den
Garvorgang in beiden Zonen zu starten.

© T (BeogBems ©

4 Auf beiden Anzeigen erscheint ,End”,
wenn der Garvorgang zur selben Zeit
beendet wird.

© [ [End End C

5 Verwenden Sie zum Herausnehmen
der Zutaten eine Silikonzange/
Silikonutensilien.

Den Garvorgang in beiden Zonen
zur selben Zeit starten, aber zu
unterschiedlichen Zeitpunkten beenden:

1 Wahlen Sie Zone 1 und wahlen Sie
anschlieBend mithilfe des Drehknopfs
die gewunschte Garfunktion aus.
Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
Gartemperatur einzustellen.

2 Verwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die
Garzeit einzustellen.

©  (BB8E-B88D) °

3 Wahlen Sie Zone 2 und wiederholen
Sie die Schritte 1und 2.

© [ (oBBEEEEE) C @

O

( ZonET MEGAZONE

e )

4 Dricken Sie START/STOP, um den
Garvorgang in beiden Zonen zu starten.

© ( (BB88-8880) °

e Wecszone

HINWEIS: \Wenn Sie entscheiden,

dass die Speise in einer der Zonen vor
Ablauf der Garzeit fertig ist, kbnnen Sie
DEN GARVORGANG IN EINER ZONE
ABBRECHEN. Wahlen Sie die jeweilige
Zone und driicken Sie dann START/STOP.
Siehe Seite 9 fur weitere Anweisungen.

5 Wenn der Vorgang in jeder Kammer
abgeschlossen ist, piept das Gerat und
auf der Anzeige erscheint END.

6 Verwenden Sie zum Herausnehmen
der Zutaten eine Silikonzange/
Silikonutensilien.
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GAREN IN IHRER HEIBLUFTFRITTEUSE - FORTS.

BEENDEN DER GARZEIT IN EINER
ZONE (BEI GEBRAUCH BEIDER ZONEN)

1 Wahlen Sie die Zone, in der Sie den
Garvorgang abbrechen médchten.

© [ (BeggBesg) C

( Zone1 MEGAZONE

2 Drucken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu beenden.

© [ (BeggBesg)

e

3 Auf der Anzeige erscheint ,End"”.
Der Garvorgang in der anderen Zone
wird fortgesetzt.

© T (End End C

GAREN ANHALTEN

Die Garzeit wird automatisch angehalten,
wenn die Schublade herausgenommen wird.
Setzen Sie die Schublade wieder ein, um den
Garvorgang fortzusetzen.

HINWEIS: Wenn die Schublade
wahrend des Garvorgangs fur langer als
2 Minuten entnommen wird, wird das
Programm automatisch beendet. Sie
mussen erneut programmieren, um den
Garvorgang fortzusetzen.

GAREN IN NUR EINER ZONE

Um das Gerat einzuschalten, stecken Sie das
Stromkabel in eine Steckdose und drlcken Sie
die ® Ein-/Ausschalttaste.

Max Crisp fiir perfekte Knusprigkeit

HeiBluft-Frittieren

Braten

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 200 °C
voreingestellt.

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 190 °C

voreingestellt.

HINWEIS: Bei der Max-Crisp-Funktion ist
die Temperatureinstellung nicht verflugbar
und auch nicht erforderlich. Die Temperatur
ist auf 240 °C voreingestellt

1 Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

2 Stellen Sie das Gittereinsatz in die
Schublade ein, geben Sie die Zutaten in
die Schublade und setzen Sie diese in das
Gerat ein.

3 Das Gerat schaltet standardmaBig auf
Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden, wahlen
Sie Zone 2). Wahlen Sie MAX CRISP.

©  (BB08:8889) °

TR

4 \erwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die Zeit
in Minutenschritten auf bis zu 30 Minuten
einzustellen. Driicken Sie auf START/STOP,
um den Garvorgang zu starten.

© O (oBoE:BEED °

= @ e

5 Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

6 \erwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.
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Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

Setzen Sie den Gittereinsatz in die
Schublade ein, geben Sie die Zutaten in
die Schublade und setzen Sie diese in
das Gerat ein.

Das Geréat schaltet standardmaBig

auf Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden,
wahlen Sie Zone 2). Wahlen Sie mithilfe
des DrehknopfHEIBLUFT-FRITTIEREN
(replace all) aus.

© C (oBAE:EREE) C
\ Com ez )

Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

© (88888888 °

Verwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die

Garzeit in Minutenschritten auf bis zu 1 Stunde

einzustellen. Driicken Sie auf START/STOP,
um den Garvorgang zu starten.

© O (BBHE:BEEEE)

HINWEIS: Sie konnen wahrend des

Garvorgangs die Schublade herausnehmen
und die Zutaten schwenken oder schutteln,
um gleichmaBige Knusprigkeit zu erreichen.

7

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist,
piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

© ([End End i @

Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

1 Setzen Sie den Trenner in der Mitte der
Schublade ein.

2 Setzen Sie die Gittereinsatz ein in die
Schublade ein(optional), geben Sie die
Zutaten in die Schublade und setzen Sie
diese dann in das Gerét ein.

3 Das Gerat schaltet standardmaBig
auf Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden,
wahlen Sie Zone 2). Wahlen Sie mithilfe
des Drehknopfs BRATEN aus

© O (BBEE-EEEE) O

o WeazonE TR

4 \Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

© C (BBEB-EEEE) ©

( zonE1 MEGAZONE

5 Stellen Sie mit den TIMER-Pfeilen die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu
1 Stunde ein und in 5-Minuten-Schritten
auf 1 bis 4 Stunden. Drucken Sie
auf START/STOP, um den Garvorgang
zu starten.

©®

<>

B985:8889) ©

o weanzone TR

6 \Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

© T (End End C

o

7 \Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.
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GAREN IN IHRER HEIBLUFTFRITTEUSE - FORTS.

Aufwarmen

Dérren

Backen

Warmbhaltefunktion

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 170 °C
voreingestellt

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 60 °C
voreingestellt

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 160 °C
voreingestellt.

HINWEIS: Die Temperatur ist auf 73 °C
voreingestellt.

1

Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

2 Setzen Sie die Gittereinsatze in die

Schublade (optional), geben Sie die
Zutaten in die Schublade und setzen
diese dann in das Geréat ein.

3 Das Gerat schaltet standardmaRig auf

Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden, wahlen
Sie Zone 2). Wéhlelj Sie mithilfe des
Drehknopfs AUFWARMEN aus.

© 7 (B888:8888) °

zone1 MEGAZONE

4 \erwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die

gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

© BAE:8EER) °
s veoszon

5 Verwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die

Garzeit in Minutenschritten auf bis zu
1 Stunde einzustellen. Drtcken Sie auf

START/STOP, um das Aufwarmen zu starten.

© T (6B88:8888) °

6 Wenn das Aufwarmen abgeschlossen

ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

© End End C

( zone1 MEGAZONE

7 Verwenden Sie zum Herausnehmen der

Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

1

2

Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

Geben Sie eine einzige Schicht der
Zutaten in die Schublade. Stellen Sie
anschlieBend den Crisper Gittereinsatze
in die Schublade auf die Zutaten und
verteilen Sie eine zweite Schicht Zutaten
auf dem Crisper Gittereinsatze.

Das Gerat schaltet standardmaBig

auf Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden,
wahlen Sie Zone 2). Wahlen Sie

mithilfe des Drehknopfs DORREN aus.
Die standardmafig voreingestellte
Gartemperatur erscheint in der Anzeige.
Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewUlnschte Gartemperatur einzustellen.

© O (BBEE:EEEE) ©

O=

zoNE1 MEGAZONE

TR

Verwenden Sie die TIMER-Pfeile, um die
Zeit in 15-Minuten-Schritten auf 1 bis 12
Stunden einzustellen. Drtcken Sie auf
START/STOP, um den Dérrvorgang

zu starten.

© O (oBHE:BEEE) O

Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint ,End".

©

(o

Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

Setzen Sie den Trenner in der Mitte

der Schublade ein.

Setzen Sie die Crisper Gittereinsatze

in die Schublade ein (optional), geben
Sie die Zutaten in die Schublade und
setzen Sie diese dann in das Gerat ein.

Das Gerat schaltet standardmaRig

auf Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden,
wahlen Sie Zone 2). Wahlen Sie mithilfe
des Drehknopfs BACKEN aus.

© O (BBHE:EEEE) O

HINWEIS: Um Rezepte von einem
herkdmmlichen Ofen umzuwandeln,
verringern Sie die Temperatur um 10 °C.

4 \erwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die

gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

© C (BBEE-EEEE) O

Stellen Sie mit den TIMER-Pfeilen die
Garzeit in Minutenschritten auf bis zu

1 Stunde ein und in 5-Minuten-Schritten auf
1 bis 4 Stunden. Driicken Sie auf START/
STOP, um den Garvorgang zu starten.

© [ (eegeBesy C

LTI

e wecazone

Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint END.

O}

Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.

1

2

Setzen Sie den Trenner in der Mitte
der Schublade ein.

Geben Sie eine einzige Schicht der
Zutaten in die Schublade. Stellen Sie
anschlieBend den Crisper Gittereinsatze
in die Schublade auf die Zutaten und
verteilen Sie eine zweite Schicht Zutaten
auf dem Crisper Gittereinsatze.

Das Gerat schaltet standardmaBig

auf Zone 1 (um Zone 2 zu verwenden,
wahlen Sie Zone 2). Verwenden Sie

den Drehknopf, um GARE auszuwahlen.
Die standardmaRig voreingestellte
Gartemperatur erscheint in der Anzeige.
Verwenden Sie die TEMP-Pfeile, um die
gewlnschte Gartemperatur einzustellen.

_ (BBBE:EERE) °

o Weaazone )

Verwenden Sie die TIMER-Pfeile,
um die Zeit in 15-Minuten-Schritten
auf 1 bis 12 Stunden einzustellen.
Driicken Sie START/STOP, um den
Warmhaltevorgang zu starten.

© C (BBoB-Bems ©

Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, piept das Gerat und auf der Anzeige
erscheint ,End".

C [End End 2

O

e Weazone o)

Verwenden Sie zum Herausnehmen der
Zutaten eine Silikonzange/Silikonutensilien.
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REINIGUNG UND PFLEGE

FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Nehmen Sie den
Stecker des Gerats aus der Steckdose und warten Sie mit der Reinigung, bis das Gerat

vollkommen abgekiihlt ist.

Bestandteil/

Zubehdr Reinigungsmethode

Spiilmaschinenfest?

Reinigen Sie das Hauptgerat und das
Bedienfeld mit einem feuchten Tuch

HINWEIS: Tauchen Sie das Hauptgerat

Hauptgerat NIEMALS in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Nein
Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der
Geschirrspulmaschine..

Diese kénnen in der Geschirrsptlmaschine
Schublade, oder mit der Hand gereinigt werden. Lassen
Trenner Sie im Fall einer Reinigung von Hand samtliche
. Teile nach dem Reinigen an der Luft trocknen Ja
und Crisper

Gittereinsatze

oder trocknen Sie sie mit einem Handtuch ab.
Fur eine langere Lebensdauer der Schublade

empfehlen wir, sie von Hand zu reinigen.

Wenn Speisereste an den Crisper Gittereinsatzen oder der Schublade kleben, legen
Sie diese zum Einweichen in ein Waschbecken mit warmem Seifenwasser.

HILFREICHE TIPPS

1 Um eine gleichmaBige Braunung zu
erreichen, achten Sie darauf, dass die
Zutaten gleichmaRig auf dem Boden
der Schublade verteilt sind und diese
sich nicht Uberlappen. Falls sich Zutaten
Uberlappen, mussen Sie diese nach der
Halfte der eingestellten Garzeit mit einer
Silikonzange/Silikonutensilien bewegen.

2 Gartemperatur und -zeit kdnnen
wahrend des Garvorgangs jederzeit
angepasst werden. Wahlen Sie dazu
einfach die Zone, die Sie anpassen
mochten, und drlcken Sie anschlieBend
die TEMP-Pfeile zur Anpassung der
Temperatur oder die TIMER-Pfeile zur
Anpassung der Garzeit.

3 Um Rezepte von Ihrem herkdmmlichen
Ofen umzuwandeln, verringern Sie die
Temperatur um 10 °C.

Behalten Sie Ihr Essen im Auge, um ein
Verkochen zu vermeiden.

4 Gelegentlich wirbelt das Geblase leichte
Lebensmittel in der HeiBluftfritteuse
herum. Um dies zu vermeiden,
sollten Sie bestimmte Lebensmittel
(beispielsweise die obere Brotscheibe
eines Sandwiches) mit einem
CocktailspieR fixieren.

Dank der Crisper Gittereinsatze befinden
sich die Zutaten in der Schublade
erhoht Auf diese Weise kann die Luft
um sie herum zirkulieren, sodass Sie
gleichmaBige knusprige Resultate
erhalten.

Nachdem Sie eine Zubereitungsfunktion
ausgewahlt haben, kdnnen Sie den
Drehknopf driicken, um sofort mit dem
Garvorgang zu beginnen. Das Geréat lauft
mit der Standardtemperatur und -zeit.

Fur beste Ergebnisse bei frischem GemUse
und Kartoffeln sollten Sie mindestens

1 Essloffel Ol verwenden. Fugen Sie

nach Belieben mehr Ol hinzu, um die
gewUlnschte Knusprigkeit zu erreichen.

FUr beste Ergebnisse sollten Sie den
Fortschritt beim Garen Uberprifen

und das Essen herausnehmen, wenn
die gewlnschte Braunung erreicht ist.
Wir empfehlen die Verwendung eines
sofort ablesbaren Thermometers zur
Uberwachung der Innentemperatur von
Fleisch und Fisch.

Fur beste Ergebnisse sollten Sie
das Essen umgehend nach Ablauf
der Garzeit herausnehmen, um ein
Verkochen zu vermeiden.

17 ‘ ninjakitchen.de

Wie passe ich bei Verwendung nur einer Zone die Gartemperatur oder -zeit an?
Wahlen Sie dazu einfach die aktive Zone und verwenden anschlielend die TEMP-Pfeile
zur Anpassung der Temperatur oder die TIMER-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

Wie passe ich bei Verwendung der Mega Zones die Gartemperatur oder -zeit an?
Wahlen Sie die gewlinschte Zone und verwenden anschlieBend die TEMP-Pfeile zur
Anpassung der Temperatur oder die TIMER-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

Muss das Gerdt vorgeheizt werden?

Das Gerat muss nicht vorgeheizt werden.

Kann ich in jeder Zone unterschiedliche Speisen zubereiten, ohne mir Gedanken iiber
eine gegenseitige Verunreinigung machen zu miissen?

Ja, beide Zonen funktionieren unabhangig mit separaten Heizelementen und Geblasen.
Wie halte ich den Countdown an?

Wenn die Schublade aus dem Gerat genommen wird, halt der Countdown automatisch
an. Setzen Sie die Schublade innerhalb von 10 Minuten wieder ein, um den Garvorgang
fortzusetzen, andernfalls schaltet sich die Zone mit der gedffneten Schublade ab.

Wie halte ich Garvorgang in einer Zone an bzw. breche ihn ab, wenn ich beide
Zonen verwende?

Um den Garvorgang in einer Zone abzubrechen, drlcken Sie die Taste der Zone und
dann die START/STOP-Taste. Um den Garvorgang in beiden Zonen abzubrechen,
drticken Sie einfach die START/STOP-Taste.

Kann ich die Schublade gefahrlos auf meiner Arbeitsplatte abstellen?

Die Schublade erwarmt sich wahrend des Garvorgangs. Handhaben Sie sie mit Vorsicht
und stellen sie nur auf hitzebestandigen Oberflachen ab.

Wann sollte ich das Crisper Gittereinsdtze verwenden?

Verwenden Sie das Crisper Gittereinsatze, wenn Sie knusprige Speisen winschen.

Das Blech sorgt daflr, dass das Gargut hoher im Behdlter liegt, sodass Luft darunter
durchstromen kann, wodurch die Zutaten gleichmaBig gegart werden.

Warum ist meine Speise nicht vollstindig gegart?

Achten Sie darauf, dass die Schublade wahrend des Garvorgangs richtig eingesetzt

ist. Um eine gleichmaBige Braunung zu erreichen, achten Sie darauf, dass die

Zutaten gleichmaRig auf dem Boden der Schublade verteilt sind und diese sich nicht
Uberlappen. Schwenken Sie die Schublade, um Zutaten zu wenden, damit sie rundum
knusprig werden. Gartemperatur und -zeit kbnnen wahrend des Garvorgangs jederzeit
angepasst werden. Verwenden Sie einfach die TEMP-Pfeile zur Anpassung der
Temperatur oder die TIMER-Pfeile zur Anpassung der Garzeit.

Warum ist mein Essen angebrannt?

Flr beste Ergebnisse sollten Sie den Fortschritt beim Kochen Uberprifen und das Essen
herausnehmen, wenn die gewlnschte Braunung erreicht ist. Nach Ablauf der Garzeit
sollten Sie das Essen umgehend herausnehmen, um ein Verkochen zu vermeiden.
Warum werden beim HeiBluft-Frittieren manche Zutaten herumgeblasen?
Gelegentlich wirbelt das Geblase leichte Lebensmittel in der HeiBluftfritteuse herum.
Sichern Sie leichtgewichtige Lebensmittel, wie beispielsweise die obere Brotscheibe eines
Sandwiches, mit einem Holz-Cocktailspiel.

Kann ich feuchte, mit Backteig liberzogene Zutaten heiBluft-frittieren?

Ja, aber verwenden Sie die richtige Paniertechnik. Es ist wichtig, das Gargut zuerst mit
Mehl, dann mit Ei und dann mit Semmelbroseln zu panieren. Driicken Sie die Panade
fest auf die Zutaten, damit durch das Geblase keine Krimel aufgewirbelt werden.
Warum piept das Gerit?

Entweder ist der Garvorgang abgeschlossen oder es zeigt an, dass die andere Zone mit
dem Garvorgang beginnt.

Warum ist das Display schwarz geworden?

Das Gerat befindet sich im Standby-Modus. Driicken Sie die Ein/Aus- @ Taste, um das
Gerat wieder einzuschalten.

Warum erscheint eine ,E""-Meldung auf dem Display?

Das Gerat funktioniert nicht richtig. Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst

unter +49 0800 000 9063.
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BESUCHEN SIE UNS AUF
ninjakitchen.de

Oder folgen Sie uns auf unseren sozialen Medien:

f v B

HINWEIS: Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
gut auf. Sie dient zum spateren Nachschlagen.

Die entsprechende Markierung zeigt an, dass dieses Produkt nicht mit dem normalen
Haushaltsmull entsorgt werden darf. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat korrekt
entsorgt wird, helfen Sie mit, potenziellen negativen Folgen fur die Umwelt und die
menschliche Gesundheit vorzubeugen, und Sie tragen dazu bei, dass Materialien nachhaltig
I . icderverwendet werden. Benutzen Sie bitte fiir die Riickgabe des Altgeréts entsprechende
Ruickgabe- und Sammelsysteme oder kontaktieren Sie den Einzelhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Dieser kann dieses Produkt fur ein umweltfreundliches und sicheres Recycling zuricknehmen.

SharkNinja Europe Limited

3150 Century Way,

Thorpe Park, Leeds, LS15 8ZB, UK
+49 0800 000 9063
ninjakitchen.eu

SharkNinja Germany GmbH,
Rotfeder-Ring 9,
60327 Frankfurt am Main, Germany

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen. Im standigen Bemuhen
um die fortlaufende Verbesserung unserer Produkte behalten wir uns Anderungen
der hierin enthaltenen Spezifikationen ohne Ankundigung vor.

FOODI und NINJA sind eingetragene Warenzeichen von SharkNinja Operating LLC.
DUALZONE ist ein eingetragenes Warenzeichen von SharkNinja Operating LLC.

© 2023 SharkNinja Operating LLC UK m
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