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VIELEN DANK

fiir den Kauf des Ninja Artisan Elektro-Pizza- und HeiBluft-Ofens

HIER SCANNEN,

um zu

Zubehdr und
Anleitungsvideos
zu gelangen.

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF

i’. ninjakitchen.eu/registerguarantee

|:| QR-Code mit Mobilgerat scannen

TECHNISCHE DATEN
Netzspannung: 220-240 V ~, 50-60 Hz
Leistung: 1760 W

BEWAHREN SIE FOLGENDE
INFORMATIONEN GUT AUF

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:
(Beleg bitte aufbewahren)

Gekauft bei:
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NINJA

NINJA ARTISAN ELEKTRO-
PI1ZZA- UND HEISSLUFTOFEN
Serie MO200 | Bedienungsanleitung

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR IM FREIEN ZU VERWENDEN * VOR GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN LESEN

EE] Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, um sich mit dem Betrieb und der Nutzung
des Gerates vertraut zu machen.

A Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschdden
fihren kann, wenn ein mit diesem Symbol gekennzeichneter Warnhinweis missachtet wird.

& Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflichen. Verwenden Sie stets einen Handschutz,
um Verbrennungen vorzubeugen.

AWARNUNG

Die Nichtheachtung dieser Anweisungen kann zu Stromschlagen, Feuer oder Verbrennungen fiihren, die Sachschaden,
Verletzungen oder den Tod zur Folge haben kdnnen. Bei der Verwendung von Elektrogerdten miissen immer die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen hefolgt werden, inshesondere folgende Punkte:

Um die Erstickungsgefahr fiir Kleinkinder auszuschlieBen, ist das gesamte Verpackungsmaterial sofort nach dem Auspacken zu entsorgen.

Dieses Gerdt darf AUSSCHLIESSLICH fiir den vorgesehenen Zweck verwendet werden.

NICHT in fahrenden Fahrzeugen oder Booten verwenden. Zweckentfremdung kann zu Verletzungen fiihren.

Verwenden Sie das Gerat NICHT in Innenraumen. Dieser Grill ist NUR FUR DEN GEBRAUCH IM FREIEN an gut beliifteten Orten geeignet. Bei Verwendung

unter einer Uberdachung konnen sich giftige Dampfe, wie Kohlenmonoxid, sammeln und zu schweren Verletzungen oder zum Tod fiihren.

Dieses Gerdt kann von Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt

werden, wenn diese beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gehrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

6 Um Sachschdden durch Flammen oder Hitze zu vermeiden, muss ein Mindestabstand von 9 cm von der Riickseite, den Seiten und der Oberseite zu
Wanden, Schienen oder anderen brennbaren Konstruktionen eingehalten werden.

7 Stellen Sie den Grill auf eine ebene, sichere, saubere und trockene Oberfldche. Wahrend des Betriehs den Grill NICHT zu nahe an der Kante der
Oberflache aufstellen.

8 Beim Offnen des Ofens ist Vorsicht geboten, um Verbrennungen zu vermeiden. Offnen Sie die Tiir STETS erst nur einen Spalt breit, bevor Sie sie vollstandig
6ffnen, um zu priifen, ob Flammen auflodern, da bei einigen Lebensmitteln Spritzer von heiBem Fett, 01 oder Saft entstehen, die Flammen erzeugen kinnen.

9 Kinder missen stets beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen. Kinder dirfen keinen Zugriff auf das Gerat und das Kabel haben.
Das Gerat darf NICHT von Kindern gereinigt oder gewartet werden.

10 Das Gerdt sollte {iber eine Fehlerstrom-Schutzeinrichtung mit einem Bemessungsfehlerstrom von maximal 30 mA versorgt werden. Das Gerat ist mit
einer geerdeten Steckdose zu verhinden.

11 Dieses Gerdt darf nur an Stromkreise angeschlossen werden, die fir seine Leistungsaufnahme und mindestens 16 Ampere ausgelegt sind, um
Uberlastungen des Stromkreises, mogliche Schéden am Gerat und Brandgefahr zu vermeiden.

12 Esistein kurzes Netzkabel vorgesehen, um zu verhindern, dass Kinder nach dem Kabel greifen oder sich darin verheddern, und um die Gefahr des
Stolperns {ber langere Kabel zu verringern. Langere abnehmbare Stromkabel oder Verlangerungskabel sind verfighar und kdnnen verwendet
werden, wenn bei der Verwendung vorsichtig vorgegangen wird.

13 UmVerletzungen und Verbrennungen zu vermeiden, lassen Sie das Gerdt erst abkhlen, bevor Sie es reinigen, zerlegen oder aufbewahren.n.

14 HeiBe Oberflachen NICHT berdhren. Die Oberflachen des Gerats sind wahrend und nach dem Betrieb heiB. Um Verbrennungen oder Verletzungen

vorzubeugen, nutzen Sie STETS schiitzende Topflappen oder isolierte Ofenhandschuhe, und verwenden Sie vorhandene Griffe und Knpfe.

Wir empfehlen die Verwendung von langstieligen Utensilien zum Hinzufiigen oder Entfernen von Zutaten.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN PRIVATGEBRAUCH * VOR DEM GEBRAUCH DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCHLESEN
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Berihren Sie wahrend des Garvorgangs oder unmittelbar danach NICHT das Zubehor. Der Ofen erhitzt sich wdhrend des Garvorgangs
erheblich. Vermeiden Sie direkten Korperkontakt, wenn Sie das Zubehor aus dem Gerat entfernen. Um Verbrennungen oder Verletzungen zu
vermeiden, ist bei der Verwendung des Produkts STETS Vorsicht geboten. Es wird die Verwendung von Gegenstanden mit langem Stiel und
schutzenden Topflappen oder isolierten Ofenhandschuhen empfohlen.

Stellen Sie STETS sicher, dass der Grill vollkommen abgekuhit ist, bevor Sie ihn entriegeln und die Grillplatten entfernen oder den Grill
bewegen, um Verletzungen und Verbrennungen zu vermeiden.

Zum Schutz vor Stromschldgen muss das Verbindungskabel trocken und vom Boden ferngehalten werden. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker
sowie andere Teile des Hauptgerdts NIEMALS in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

Stellen Sie das Gerdt NICHT so auf, dass das Kabel tiber Kanten von Tischen oder Arbeitsflachen hangt, an denen Kinder ziehen oder tber die sie
stolpern konnen.

Stellen Sie das Gerdt NICHT so auf, dass das Kabel heiBe Oberflachen berihrt.

Das Gerat darf NICHT an eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem angeschlossen werden.

Verwenden Sie ausschlieBlich Zubehér, das im Lieferumfang dieses Gerdtes enthalten ist oder von SharkNinja autorisiert wurde.

Die Verwendung von Zubehdr, das nicht von SharkNinja empfohlen wird, kann zu Bréanden oder Verletzungen fiihren.

Bevor Sie das Zubehor in das Gerdt einsetzen, stellen Sie sicher, dass es sauber und trocken ist.

Das Gerat darf NICHT bewegt werden, wenn es in Gebrauch ist.

Decken Sie den Lufteinlass bzw. den Luftauslass NICHT ab, wenn das Gerdt in Gebrauch ist. Dadurch wird ein gleichmaBiges Garen verhindert
und das Gerat kann beschddigt werden oder Uberhitzen.

Stellen Sie wahrend der Nutzung NICHTS auf das Produkt, wenn der Deckel geschlossen ist.

Verwenden Sie dieses Gerdt NICHT zum Frittieren.

Sollte ein Fetthrand auftreten oder das Gerdt schwarzen Rauch abgeben, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Warten Sie, bis kein Rauch mehr
austritt, bevor Sie das Kochzubehdr entfernen.

Die Steckdosenspannungen kdnnen variieren und die Leistung Ihres Produkts beeintrachtigen. Um magliche Krankheitserreger abzutoten,
{iberpriifen Sie STETS mit einem externen Lebensmittelthermometer, ob die Lebensmittel gemaB den empfohlenen Temperaturen gegart wurden.
Informationen zur regelmaBigen Reinigung und Pflege des Gerdtes finden Sie im Abschnitt ,Reinigung und Pflege”.

Betdtigen Sie die Ein-/Ausschalttaste, um das Gerét auszuschalten, ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn es nicht
genutzt wird oder gereinigt werden soll.

Sprahen Sie dieses Produkt zum Reinigen NICHT mit einem Wasserschlauch ab oder dergleichen.

NICHT mit einem Scheuerschwamm aus Metall reinigen. Teile kdnnen abbrechen und elektrische Teile bertihren, wodurch die Gefahr eines
Stromschlags entsteht.

Bei Idngerem Nichtgebrauch in Innenrdumen lagern.

Vor Kindern geschitzt aufbewahren.

Der Ofen sollte ohne Abdeckung KEINEN Witterungseinflissen ausgesetzt werden. Verwenden Sie STETS eine Abdeckung, wenn der Ofen im
Freien stehen bleibt.

Beim Offnen des Ofens ist Vorsicht geboten, um Verbrennungen zu vermeiden. Offnen Sie die Tiir STETS erst nur einen Spalt breit, bevor Sie sie
vollstandig 6ffnen, um zu priifen, ob Flammen auflodern, da bei einigen Lebensmitteln Spritzer von heiBem Fett, 01 oder Saft entstehen, die
Flammen erzeugen kénnen.

Verwenden Sie KEINE Ole/Fette wie Butter, Olivendl und Margarine, wenn Sie bei Temperaturen iiber 260 °C garen, um das Risiko von
Rauchentwicklung und Sachschdden durch Rauch zu vermeiden.

Um Verbrennungen und Verletzungen zu vermeiden, gehen Sie IMMER vorsichtig vor, wenn Sie das Produkt nutzen. Die Verwendung von
Gegenstanden mit langem Stiel und schitzenden Topflappen oder isolierten Ofenhandschuhen wird empfohlen.

Kinder drfen keinen Zugriff auf das Gerat und das Kabel haben.Das Gerdt darf NICHT in der Nahe von Kindern verwendet oder von Kindern
gereinigt oder gewartet werden. Falls das Gerdt in der Nahe von Kindern betrieben werden soll, miissen diese unbedingt beaufsichtigt werden.
Verwenden Sie das Gerdt NICHT ohne den Zubehdr-Rost mit installierter Ninja-Pfanne, Fach oder Pizzastein. Uberpriifen Sie regelméBig das Gerat
und das Stromkabel. Im Fall eines beschadigten Stromkabels oder Steckers verwenden Sie das Gerat NICHT. Wenn das Gerdt nicht funktioniert oder
inirgendeiner Weise beschddigt wurde, stellen Sie die Nutzung sofort ein und rufen Sie den Kundendienst an.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.
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TEILE UND ZUBEHOR

A Zusammengebautes
Hauptgerat
(Stromkabel nicht abgebildet)
Pizzastein
Backblech

Abdeckung (nicht bei allen
Modellen enthalten)

E HeiBluft-Fritteusen Korb

F  Pizzaschale

DEUTSCH

Pizzastein: Legen Sie den HeiBluft-Fritteusen Korb:
Pizzastein in den Ofen und Legen Sie den HeiBluft-

achten Sie darauf, dass er flach Fritteusen Korb immer auf das
und innerhalb der Rillen liegt. Backblech, wenn Sie ihn im
AuBer zur Aufbewahrung sollte Ofen verwenden, um Fett und
kein anderes Zubehor unter Verunreinigungen aufzufangen.

den Stein gelegt werden.

Backblech: [ egen Sie das
Backblech in den Ofen und
achten Sie darauf, dass es flach
und innerhalb der Rillen liegt.
Wenn Sie das Backblech auf
den Pizzastein stellen, achten
Sie darauf, dass der Stein
sauber ist.

ninjakitchen.eu| 5



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

WICHTIG: Das gesamte Verpackungsmaterial
und samtliches Klebeband sowie Kieselerde-
Packchen aus dem Ofen entfernen.

1 Nehmen Sie sémtliches Zubehor aus der
Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch
sorgféltig durch. Dabei sind besonders
die Betriebsanweisungen, Warnungen
und wichtigen Sicherheitsvorkehrungen
zu beachten, um Verletzungen oder
Sachschaden zu vermeiden.

2 Waschen Sie das Backblech und den HeiBluft-
Fritteusen Korb in warmer Seifenlauge. Alles gut
abspllen und abtrocknen.

3 KEINE Scheuerbursten und Topfschwamme
auf der Oberflache verwenden. Es kann zu
Schéaden an der Beschichtung fuhren.

HINWEIS: Der Pizzastein darf NICHT nass
werden oder im Geschirrspuler gereinigt
werden. Nach dem Entfernen der gesamten
Verpackung setzen Sie ihn in den Ofen ein.

HINWEIS: Wir empfehlen, alle Zubehorteile

in den Ofen zu platzieren, BAKE (BACKEN)
auszuwahlen, und den Ofen 20 Minuten lang bei
250 °C ohne Gargut laufen zu lassen. Dadurch
werden alle RUckstande entfernt. Dies ist vollig
sicher und nicht schadlich fur die Leistung des
Ofens oder des Zubehors.

VERLANGERUNGSKABEL

Wenn Sie ein Verldngerungskabel verwenden,
stellen Sie sicher, dass es fur die Verwendung

mit Geraten fur den AuBBengebrauch geeignet

ist. Die Verwendung eines ungeeigneten Kabels
kann zu Uberhitzung, Schmelzen und/oder einem
Spannungsabfall fuhren. Ein Spannungsabfall
kann die Vorheizzeiten erhdhen und die
Garleistung und/oder Garzeiten beeintréchtigen.

GLASTUR

Warten Sie, bis der Ofen vollstandig abgekuhlt
ist, bevor Sie die Glastur reinigen. Sie kbnnen
das Fett mit trockenen Papiertlichern oder
einem trockenen Tuch entfernen. Fur eine
grundlichere Reinigung verwenden Sie warmes
Seifenwasser, achten Sie aber darauf, dass der
Backofen vollstandig trocken ist, bevor Sie ihn
wieder einschalten.

VORHEIZTEMPERATUREN UND -ZEITEN

Verwendung im Freien geeignet ist.

HINWEIS: Das Offnen der Tur und die Verwendung von Verlangerungskabeln kénnen die
Vorheizzeit verlangern. Achten Sie darauf, ein Verlangerungskabel zu verwenden, das fur die

TEMP (TEMPERATUR) TIME (ZEIT)

150°C-200°C 5-7 Min.

200°C-250°C 7-10 Min.
250°C-300°C 10-15 Min.
300°C-375°C 15-25 Min.
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DEN NINJA ARTISAN ELEKTRO-
PIZZA- UND HEISSLUFT-OFEN KENNENLERNEN

START/STop

ARTISAN THIN NY PAN CUSTOM
@ PIZZA © MODE TEMP
e I__(=)__1

W)
®@

PROVE © c—
NRFRY = U
U\
READY ON

| HINWEIS: Die Funktionen kénnen je nach Modell variieren. |

FUNKTIONEN

PIZZA (PIZZA): Die Lieblingspizza zu Hause

zubereiten - aus frischen Zutaten oder tiefgefroren
Artisan (Artisan) - Pizzen im traditionellen
Neapel-Style haben einen dinnen, knusprigen
Rand und werden dick mit frischem
Mozzarella-Kase belegt.
Thin (Diinn) - Eine dlUnnere Kruste unterstutzt
einen nicht zu Uppigen Belag aus klein
geschnittenen Zutaten, die schnell garen.
Pan (Pan Pizza) - Durch den héheren Rand
der Pan Pizza kénnen die Zutaten Uppig
aufgelegt werden, da die Backzeit langer ist
als bei der dunnen Kruste.
New York Style (New York Style) - Dinnere
Kruste mit jeder Menge Mozzarella darauf
(dieser darf nicht nass sein). Der Kase wird
bis nahe an den Rand des Teigs aufgelegt, es
bleiben nur etwa 2 cm frei, damit das Sttck
beim Essen angefasst werden kann.
Custom (Individuell) - Verwenden Sie lhren
Lieblingsrand und flgen Sie lhre Lieblingszutaten
hinzu, um Ihre eigene Pizza zu kreieren.

BAKE (BACKEN): Zum Zubereiten von
Backwaren, die innen fluffig weich und auRen
schoén knusprig sind.

PROVE (TEIG GEHEN LASSEN): Schaffen Sie die
perfekte Umgebung, damit der Teig ruhen und
aufgehen kann, um die Geschmacksentwicklung
zu férdern und die Verarbeitbarkeit des Teigs vor
dem Backen zu verbessern. Ideal, um reichhaltige,
gut entwickelte Aromen und eine geschmeidigere
Textur in Ihren Teigwaren zu erzielen.

AIR FRY (HEISSLUFT-FRITTIEREN): Zubereitung
mit wenig bis gar keinem Ol. GenieRen Sie
gesUndere Mahlzeiten mit extra knusprigen
Ergebnissen - von knusprigen Pommes

frites Uber gebratenes GemuUse bis hin zu
Brathahnchen.

EDIENTASTEN/DREHKNOPFE/

ANZEIGELEUCHTEN

1

TASTE POWER (EIN-/AUSSCHALTTASTE):
Drucken, um das Gerat ein- oder auszuschalten.
Achten Sie darauf, dass das Gerat ausgeschaltet
ist, wenn es nicht benutzt wird.

TASTE MODE (MODUS): \/erwenden Sie die
Pfeiltasten, um die gewlnschte Funktion
auszuwahlen.

TASTEN TEMP/TIME (TEMPERATUR/ZEIT):
Die Taste TEMP (TEMPERATUR) drtcken und
dann mithilfe des rechten Drehknopfs die
gewlnschte Temperatur auswahlen. Die Taste
TIME (ZEIT) drtcken und dann mithilfe

des rechten Drehknopfs die gewlnschte

Zeit auswahlen.

RECHTER DREHKNOPF: Dieser Drehknopf

wird zusammen mit den Tasten TEMP
(TEMPERATUR) und TIME (ZEIT) verwendet,
um Temperatur und Zeit einzustellen und den
Pizzatyp auszuwahlen.

START/STOP (START/STOP): Driicken Sie diesen

Drehknopf, um die aktuelle Zubereitungsfunktion
zu starten oder zu beenden.

HINWEIS: Obwohl es nicht empfohlen wird,
kénnen Sie das Vorheizen Uberspringen, indem
Sie den rechten Drehknopf 4 Sekunden lang
gedrUckt halten.

6

READY (BEREIT): Bei der Zubereitung mehrerer
Pizzen leuchtet die Anzeige READY (BEREIT)
auf, wenn der Pizzastein die notwendige
Temperatur erreicht hat, um die nachste Pizza
einlegen zu kbnnen.

ON (EIN): Wenn der Ofen eingeschaltet ist,
leuchtet diese Anzeige, was bedeutet, dass der
Ofen noch hei3 und eingeschaltet ist. Wenn
der Ofen nicht benutzt wird, driicken Sie die
Einschalttaste, um das Geréat auszuschalten.

LIGHT (LICHT): Driicken, um den Innenraum des
Ofens 30 Sekunden lang zu beleuchten. Wahrend
der letzten 30 Sekunden der Zubereitung
schaltet sich das Licht automatisch ein.

ninjakitchen.eu| 7
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VERWENDUNG DES NINJA ARTISAN ELEKTRO-
PIZZA- UND HEISSLUFT-OFENS

ZUBEREITUNGSFUNKTIONEN Bake, Prove (Teig gehen lassen, Backen)
) ) 1 Drlcken Sie die Taste Mode (Modus), um
Pizza (Pizza) BAKE, PROVE (BACKEN, TEIG GEHEN

LASSEN) auszuwahlen.

2 Die Taste TEMP (TEMPERATUR) driicken und dann
mithilfe des rechten Drehknopfs die Temperatur
einstellen. Die Taste TIME (ZEIT) driicken und dann
mithilfe des rechten Drehknopfs die Zeit einstellen.

HINWEIS: Prove (Teig gehen lassen) stellt die
Temperatur automatisch auf 35 °C ein. Die Zeit kann
durch Drucken von Time (Zeit) eingestellt werden.

3 Drucken Sie START/STOP (START/STOP),
um mit dem Vorheizen zu beginnen. Die
) o ) geschatzte Vorheizzeit betragt je nach
1 Den Pizzastein in den Ofen schieben. eingestellter Temperatur 5 bis 25 Minuten
N L (siehe Abschnitt Vorheizzeiten und Gartabelle).
2 Dricken Sie die Taste Mode (Modus), um 4 Waiahrend der Ofen vorheizt, kann mit der

PIZZA (PIZZA) auszuwshlen. Vorbereitung der Zutaten begonnen werden.
HINWEIS: FUr die Zubereitung einer Pan Pizza 5 é/\éerngnozlgirg(gfigéo'rz%ggz(tC;sF,atl,LeLr_s/ch]Xgé al_irf
ist eine tiefe Pfanne erforderlich (nicht im HINZUFUGEN), PRS START (START DRUCKEN).
Lieferumfang enthalten). Die Pfanne muss wahrend 6 \Verwenden Sie Ofenhandschuhe, um die Pfanne
des Backens auf den Pizzastein gestellt werden. mit den Zutaten in den Ofen zu schieben.
7 Drucken Sie auf START/STOP (START/STOP),
3 Mit dem rechten Drehknopf wird der gewiinschte um den Garvorgang zu starten. Der Timer
voreingestellte Pizzatyp ausgewahlt (Artisan, beginnt mit dem Herunterzahlen.
Dunn, New York Style, Pan Pizza, Individuell). 8 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept der
Ofen und auf der Anzeige erscheint DONE (FERTIG).
HINWEIS: Die Temperatur kann nur mit der Funk- 9 Beim Entnehmen von Spe\'sen aus dem Ofen
tion CUSTOM (INDIVIDUELL) eingestellt werden. sollten Ofenhandschuhe getragen werden.
- - Vor dem Servieren ruhen lassen.
4 Drucken Sie START/STOP (START/STOP), um
mit dem Vorheizen zu beginnen. Die geschatzte HINWEIS: Fur die Funktion Prove (Teig gehen

Vorheizzeit betragt je nach eingestellter
Temperatur 10 bis 25 Minuten (siehe Abschnitt

Vgrhe\zzelten und Gartabelle).. . . Air Fry (HeiBluft-Frittieren)

s g‘rfg%i@ﬁf%?ﬁ%?g}iheklzm‘\%ztfemrr?g?zeeﬁefgr pizza | 1 Drucken sie die faste Mode (hodus), bis Air
ist unterschiedlich'. Dadurch wird der Backzeit- Fry (HeiBluft-Frittieren) ausgewahlt ist.
Timer fUr Pizza eingestellt (&hnlich einem Ofen-
Timer). Wenn die Zeit abgelaufen ist, bleibt das
Geréat bis zu einer Stunde lang eingeschaltet, um
Back-to-Back-Pizzas zu backen.

6 Sobald das Gerat die Temperatur erreicht hat,
wird auf der Anzeige ADD FOOD (GRILL-/
GARGUT HINZUFUGEN) und PRS STRT
(START DRUCKEN) angezeigt. Die Pizza
direkt auf dem Stein platzieren.

lassen) gibt es keine Vorheizzeit.

7 Erneut START/STOP (START/STOP) dricken, 2 Verwenden Sie den Drehschalter, um die
damit der Timer beginnt, herunterzuzahlen. Temperatur einzustellen.
8 Wenn der Backvorgang abgeschlossen ist, piept 3 ggeggﬁneaguilteeﬁite Time (Zeit), um die
der Ofen und auf der Anzeige erscheint GET : :
FOOD (ESSEN ENTNEHMEN). Die Pizza mit 4 gumyohetzen aut START/STOP (START/
der Pizzaschale aus dem Ofen nehmen. 5 Den HeiBluft-Fritteusen Korb auf das
N - Backblech geben und die Zutaten hinzuftgen.
HINWEIS: Fur das Auflegen der Pizza auf den 6 Nach dem Vorheizen zeigt die Anzeige ADD
Stein empfehlen wir die Ninja Pizzaschale und FOOD (GRILL-/GARGUT HINZUFUGEN)

etwas Mehl. und PRS START (START DRUCKEN) an. Den
HeiBluft-Fritteusen Korb und das Backblech
in den Ofen geben und die Tur schlieRen. Auf
Start driicken, um den Garvorgang zu starten.

HINWEIS: BACK-TO-BACK-PIZZEN BACKEN -
Um optimale Ergebnisse zu erzielen, muss

gewartet werden, bis READY (BEREIT) auf der 7 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept der
Anzeige erscheint. Dies zeigt an, dass der Stein Ofen und auf der Anzeige erscheint DONE (FERTIG).
wieder die richtige Temperatur erreicht hat. 8 Beim Entnehmen von Speisen aus dem Ofen
Flgen Sie dann die nachste Pizza hinzu. sollten Ofenhandschuhe getragen werden.

\Vor dem Servieren ruhen lassen.

8 | ninjakitchen.eu



REINIGUNG UND PFLEGE

DEUTSCH

REINIGUNG DES OFENS

1 Der Ofen sollte nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden. Lassen Sie das
Gerat und das Zubehor vor der Reinigung
IMMER abkuhlen.

2 Vor der Reinigung muss der Ofen von der
Stromversorgung getrennt werden. Die
Klappe sollte nach der Entnahme des Grill-
oder Garguts offen bleiben, damit der Ofen
schneller abkuhlen kann.

3 Der Innenraum des Ofens und die Innenseite
der Glastur lassen sich mit Wasser und
Seife und einer NylonbUrste reinigen.
KEINE scheuernden Reinigungsmittel oder
chemischen Reinigungsmittel verwenden, da
diese den Ofen beschadigen wurden.

4 Nach jedem Gebrauch Speisespritzer an den
Innenwanden und der Glastur des Gerats
mit einem weichen, feuchten Schwamm
abwischen.

Pizzastein

Lassen Sie den Pizzastein vor der Reinigung
vollstandig abkuhlen. Der Pizzastein kann reil3en
oder brechen, wenn er mit kaltem Wasser in
Berthrung kommt, wahrend er heif3 ist.

1

Sanft abkratzen VERWENDEN SIE KEINE
Metallspachtel oder -messer, da diese den
Pizzastein zerkratzen kénnen.

Wischen Sie alle verbleibenden Schmutzpartikel
mit einem weichen Tuch vom Stein ab.

HINWEIS: Der Pizzastein darf NICHT nass werden.

Backblech
1

Das Backblech abkuhlen lassen.
Geben Sie das Backblech NICHT in die
Geschirrsptlmaschine.

Verwenden Sie Spulmittel, warmes Wasser
und die raue Seite eines Schwamms, um
eventuelle Verfarbungen zu entfernen. KEINE
Stahlwolle oder andere scheuernde Hilfsmittel
verwenden, da die Topfe und Pfannen
zerkratzen kénnen.

Spulen Sie die Pfanne aus und trocknen Sie
ihn/sie mit einem Geschirrtuch ab.

HINWEIS: Das Gerat wurde getestet, um den Elementen im Freien standzuhalten. Wir empfehlen den
Kauf der Abdeckung fur zusatzlichen Schutz und um das Gerat sauber zu halten.
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ERSATZTEILE

Um Ersatzteile und Zubehdr zu bestellen, besuchen Sie ninjakitchen.de/ninja-ersatzteile-zubehoer/
oder wenden Sie sich an den Kundendienst unter +49 800 000 9063. Damit wir Innen besser helfen
kénnen, registrieren Sie |hr Produkt bitte online unter ninjakitchen.eu/registerguarantee und haben

Sie das Produkt bei Ihrem Anruf zur Hand.
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FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG SOWIE
HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

DEUTSCH

WARNHINWEIS: Um Stromschldge oder unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden, schalten Sie die
Stromversorgung ab und ziehen Sie den Netzstecker des Gerdtes, bevor Sie mit der Fehlerdiagnose
und -behebung beginnen.

* Warum wird “ADD FOOD (GRILL-/GARGUT HINZUFUGEN) UND PRS STRT (START DRUCKEN)* auf
der Anzeige des Bedienfelds angezeigt?
Das Gerat hat das Vorheizen abgeschlossen und Sie kbnnen nun die Zutaten auflegen.

Warum wird ,,E“ auf der Anzeige des Bedienfelds angezeigt?

Der Ofen funktioniert nicht richtig. Wenden Sie sich an den Kundendienst unter +49 800 000 9063, um
UnterstUtzung zu erhalten. Bitte registrieren Sie das Produkt online unter registeryourninja.com und halten
Sie das Produkt bei Ihrem Anruf griffbereit.

Sollte ich das Grill-/Gargut vor oder nach dem Vorheizen hineinlegen?
Optimale Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Ofen vorheizen lassen und anschlieBend das Grill-/
Gargut hineingeben.

Warum wurde der Trennschalter ausgeldst, wihrend der Ofen benutzt wurde?

Dieser Ofen hat eine Leistungsaufnahme von 1800 Watt und muss daher an eine Steckdose mit
entsprechender Leistung angeschlossen werden. Vermeiden Sie es, mehrere Gerate an derselben
Steckdose zu betreiben, um den Stromkreis nicht zu Uberlasten.

Warum ldsst sich das Gerét nicht einschalten?

Vergewissern Sie sich, dass der GFCI-Stecker eingesteckt ist und die RESET-Taste gedruckt

wurde. Die Anzeige auf dem Stecker sollte rot leuchten, wenn sie eingeschaltet ist. Um den Ofen
einzuschalten, drtcken Sie die Einschalttaste auf der linken Seite des Bedienfelds. Lasst sich der Ofen
immer noch nicht einschalten, vergewissern Sie sich, dass der Stecker eingesteckt ist oder versuchen
Sie es mit einer anderen Steckdose. Sollte auch das nicht funktionieren, wenden Sie sich bitte an den
Kundenservice unter +49 800 000 9063.

Kann der Ofen an eine Autosteckdose angeschlossen werden?
Nur wenn die Steckdose fur mindestens 8 Ampere, 220-240 V ausgelegt ist.

Kann ich ein Verlangerungskabel verwenden?

Ja, vorausgesetzt, es ist fur die Verwendung im Freien geeignet und fur mindestens 10 Ampere Dauerstrom
ausgelegt. Achten Sie darauf, die Anweisungen des Herstellers zu befolgen, um Uberhitzung oder Schaden
zu vermeiden.

Kann der Ofen in Innenrdumen verwendet werden?
Nein, dieses Gerat ist nur fur den AuBenbereich geeignet.

Kénnen beim Garen im Ofen bei hohen Temperaturen Ole verwendet werden?

Die unten aufgefuhrten empfohlenen Fette/Ole sollten sparsam verwendet werden. Die explizit nicht-
empfohlenen Fette/Ole sollten nur verwendet werden, wenn sie im Ninja Rezept angegeben sind
(mehr zu den zugelassenen Fetten/Olen unter ,Bewahrte Verfahren beim Garen Gber 250°C*", beim
Produkt dabei).

Wie kann bei der Zubereitung mehrerer Portionen bei hohen Temperaturen Feuer im Ofen
vermieden werden?

Es ist wichtig, das Fett/Ol vom Backblech zu entfernen, um ein Uberlaufen zu vermeiden. Das
Backblech muss vor jedem Gebrauch grindlich gereinigt werden. Dadurch wird verhindert, dass das
Fett brennt und Rauch entsteht.

Wie kann das Aufflammen beim Offnen des Ofens verhindert werden?

Beim Garen bei hohen Temperaturen, insbesondere beim Braten, die Klappe langsam und in einem
Abstand von einer Armlange 6ffnen. Es ist wichtig, das Fett/Ol vom Backblech zu entfernen, um ein
Uberlaufen zu vermeiden. So lassen sich Rauch und Flammenbildung weitgehend vermeiden.

Was bedeutet die Anzeige READY (BEREIT)?
READY (BEREIT) zeigt an, dass der Pizzastein die Temperatur erreicht hat und zum Backen bereit ist.

Was bedeutet die Anzeige ON (AN)?

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, leuchtet diese Leuchte auf und zeigt damit an, dass das Gerat noch
eingeschaltet und heif3 ist. Wenn das Gerat nicht benutzt wird, drtcken Sie die Einschalttaste, um das
Gerat auszuschalten.

Kann ich mein eigenes Backblech verwenden?

Ja. Legen Sie Ihr Backblech (oder die tiefe Pizzapfanne, wenn Sie die Voreinstellung ,Pan” (Pan Pizza)
verwenden) auf das Backblech. Stellen Sie KEIN Zubehor, das nicht fur den Ninja Artisan Elektro-Pizza-
und HeiBluft-Ofen bestimmt ist, direkt auf die Heizelemente.
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NINJA

ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE FUR MO201EU

Wenn Sie als Verbraucher ein Produkt in
Deutschland kaufen, erhalten Sie automatisch Ihre
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte hinsichtlich
der Mangelfreiheit des jeweiligen Produktes. Sie
kdénnen diese gesetzlichen Rechte lhrem
Einzelhdndler, bei dem Sie das Produkt erworben
haben, gegentber geltend machen oder uns
gegenuber, sofern Sie das Produkt direkt bei Ninja
erworben haben. Die Inanspruchnahme dieser
gesetzlichen Rechte ist unentgeltlich.

Allerdings haben wir bei Ninja so groes
Vertrauen in die Qualitat unserer Produkte, dass
wir Ihnen eine zusatzliche Herstellergarantie von
zwei (2) Jahren bieten. Die Garantiefrist beginnt
mit der Lieferung des Produktes. Diese Garantie
schrankt Ihre gesetzlichen Rechte aus dem
Kaufvertrag mit dem Einzelhandler, bei dem Sie
das Produkt erworben haben, oder die
Verpflichtungen lhres Einzelhandlers aus dem
Kaufvertrag mit ihm nicht ein. Das gilt auch
gegenuber uns, wenn Sie das Produkt direkt von
Ninja erworben haben.

Nachfolgend werden die Bedingungen und der
Umfang unserer Herstellergarantie beschrieben,
die Ninja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327
Frankfurt am Main (Deutschland) gibt.

Ninja-Garantie
Wo ist die Garantie rdumlich giltig?

Bitte beachten Sie, dass die zwei Jahres-Garantie
fur alle Produkte Geltung hat, die bei einem
Handler (online und offline) mit Sitz in der EU
gekauft wurden.

Wie mache ich die Garantie geltend?

Wenden Sie sich hierzu bitte an unseren
Kundendienst. Unsere Kundendienst-Helpline
(0800 000 9063) ist von Montag bis Freitag von
9.00 bis 18.00 Uhr fur Sie da. Der Anruf ist
kostenlos, und Sie werden sofort zu einem
Mitarbeiter von uns durchgestellt. Halten Sie
hierzu auch bitte Ihren Kaufbeleg bereit. Bitte
bewahren Sie den Kaufbeleg immer auf. Wenn ein
Garantiefall eintritt, brauchen wir den Kaufbeleg,
um zu prufen, ob die Informationen, die Sie uns
gegeben haben, korrekt sind. Wenn Sie keinen
gultigen Kaufbeleg vorlegen kdnnen, verlieren Sie
dadurch Ihren Garantieanspruch.

Sie kdnnen unserem Kundendienst auch eine
E-Mail an kundendienst-de@sharkninja.com
schicken. Bitte flgen Sie auch hier eine Kopie
Ihres Kaufbeleges bei und schildern Sie uns lhren
Garantiefall so detailliert wie moglich.

Wenn Sie uns mit einem Garantieanspruch
kontaktieren, werden wir in erster Linie
entsprechende Fehlerbehebungsmaflnahmen mit
Ihnen durchftihren und, je nach Ergebnis, den
weiteren Verlauf mit Ihnen besprechen. In den
meisten Fallen werden wir Ihnen Ersatzteile
schicken oder Ihr Gerat komplett ersetzen, falls
der Fehler nicht mit einem Ersatzteil geldst
werden kann.

Sie erhalten auch Online-Unterstltzung unter
www.ninjakitchen.eu

Wie registriere ich meine Garantie?

Sie kdnnen lhre Garantie innerhalb von 28 Tagen
ab dem Kaufdatum online registrieren.

Um Zeit zu sparen, halten Sie bitte die folgenden
Informationen zu Ihrem Gerat bereit:

«  Modellnummer
«  Seriennummer (falls verfugbar)

*  Kaufdatum des Produkts (Kauf- oder
Lieferbeleg)

Um sich zu registrieren, besuchen Sie bitte
www.ninjakitchen.eu

Welche Vorteile habe ich von der Registrierung
meiner Garantie?

Die Registrierung der Garantie ist keine
Voraussetzung fur deren Geltendmachung. Wenn
Sie Ihre Garantie aber registrieren, kobnnen Sie
auch unseren Newsletter mit Tipps, Ratschlagen
und Gewinnspielen abonnieren. Uber den
Newsletter erhalten Sie aktuelle Nachrichten zu
neuen Technologien und Produkten von Ninja.
Wenn Sie |hre Garantie online registrieren,
erhalten Sie sofort eine Bestatigung, dass Ihre
Daten bei uns eingegangen sind.

Details zu unserer Datenschutzrichtlinie finden Sie
unter www.ninjakitchen.eu

Was wird durch die Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz Ihres Produkts (nach Wahl
von uns), einschlieBlich aller Teile und der
Arbeitszeit bei Konstruktions-, Material- und
Verarbeitungsfehlern (inklusive Transport- und
Versandkosten).
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Was wird durch die Garantien nicht abgedeckt?
*  Normaler Verschleif3.

* Versehentliche Beschadigungen, Fehler,
verursacht durch fahrlassigen Gebrauch oder
nachlassige Pflege, Fehlbedienung,
Vernachlassigung, achtlose oder
unsachgemafe Handhabung des
Haushaltgerates, die nicht in Ubereinstimmung
mit den Anweisungen in der mitgelieferten
Bedienungsanleitung von Ninja zu lhrem Gerat
erfolgt.

*  Gebrauch des Gerates zu anderen Zwecken
als dem normalen Gebrauch im Haushalt.

* Der Gebrauch von Teilen, die nicht in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung montiert oder installiert
wurden.

«  Verwendung von Teilen und Zubehor, die
keine Originalkomponenten von Ninja sind.

« Fehlerhafte Installation (auBer, wenn die
Installation von Ninja durchgefthrt wurde).

DEUTSCH

+  Wenn Reparaturen oder Anderungen, die
nicht von Ninja und seinen Handelsvertretern
oder Vertragshandlern, sondern von Dritten
durchgefuhrt wurden, es sei denn, Sie kbnnen
nachweisen, dass die Reparaturen oder
Anderungen, die von anderen durchgefiihrt
wurden, nicht mit dem Mangel
zusammenhangen, fur den Sie die erweiterte
Garantie austben.

Was geschieht, wenn meine Garantie auslauft?

Ninja stellt keine Gerate her, die nur fur eine
begrenzte Zeit funktionieren. Wir wissen es zu
schatzen, wenn Kunden ihr Gerat auch nach
Ablauf der Garantiefrist reparieren lassen
maochten. Bitte kontaktieren Sie in diesem Falle
unsere Kundendienst-Helpline unter der
Rufnummer 0800 000 9063.

Wo kann ich Originalersatzteile und
Originalzubehér von Ninja kaufen?

Die vollstandige Palette der Ersatz- und
Zubehorteile von Ninja fur alle Ninja-Gerate finden
Sie unter www.ninjakitchen.eu

ninjakitchen.eu | 13



JA

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen. Im standigen Bemthen um die
fortlaufende Verbesserung unserer Produkte behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen
Spezifikationen ohne Ankindigung vor.
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