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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH ° LESEN SIE DIE BEDIENUNGSLEITUNG VOR

DEM GEBRAUCH VOLLSTANDIG DURCH

A WARNUNG

1 Um eine Erstickungsgefahr fur Kleinkinder zu 13 Nur fur den Gebrauch auf einer Arbeitsplatte
vermeiden, entsorgen Sie alle Verpackungen sofort bestimmt. Stellen Sie sicher, dass die Oberflache
nach dem Entpacken. eben, sauber und trocken ist. Stellen Sie das Gerat

ahrend des Betriebs NICHT in Nahe der Kante d

2 Dieses Gerat kann unter Aufsicht und nach wenren . ©s Betrens in ane cerrante der

. B Arbeitsflache auf.
ausreichender Einweisung von Personen mit
verminderten physischen, sensorischen oder geistigen 14 Um Stromschlage zu vermeiden, tauchen Sie das
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung oder Kabel, den Stecker sowie andere Teile des Geréats
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie die damit NIEMALS in Wasser oder andere FlUssigkeiten
verbundenen Risiken kennen. Nur im bereitgestellten Korb kochen.

3 Kinder durfen keinen Zugriff auf das Gerat und das 15 KEIN Verléangerungskabel verwenden. Ein kurzes
Kabel haben. Erlauben Sie kleinen Kindern AUF Stromkabel wird verwendet, um die Gefahr zu
KEINEN FALL, das Gerat zu bedienen oder damit verringern, dass Kinder das Kabel greifen oder sich
zu spielen. Falls das Gerat in der Néhe von Kindern verfangen, und um das Risiko zu verringern, dass
betrieben werden soll, mUssen diese unbedingt Personen Uber ein l&ngeres Kabel stolpern.

fsichti
beaufsichtigt werden 16 Im Fall eines beschadigten Stromkabels oder Steckers

4 \erschuttete Lebensmittel kbnnen schwere verwenden Sie das Gerat NICHT. Uberprufen Sie
Verbrennungen verursachen. Kabel NICHT tber regelmanig das Gerat und das Stromkabel. Wenn das
Tischkanten oder Arbeitsflachen hangen oder mit Gerat nicht funktioniert oder in irgendeiner Weise
heiBen Oberflachen in Berlhrung kommen lassen, beschadigt wurde, stellen Sie die Nutzung sofort ein
auch NICHT das Gerat auf oder in die Nahe einer und rufen Sie den Kundendienst an
Gas- oder Elektroherdplatte od i heil3

astoder tlextronerdplatte oder eines heiben 17 Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mittels eines
Backofens stellen .
externen Timers oder einer Fernsteuerung gedacht.
D 3t NICHT auf Heil -
5 as Gergt NICHT auf oder nel?en einen X elbgas 18 IMMER sicherstellen, dass das Gerat vor dem
oder Elektrobrenner oder in einen beheizten .
Gebrauch richtig zusammengebaut wurde
Ofen stellen.
6 Durch den Dampf und die heiBen Speisen im 19 NICHT das obere Lufteinlass- oder hintere
R Luftauslassventil bei geschlossenem Deckel
Innentopf kénnen schwere Verbrennungen . R .
. . . abdecken. Dadurch wird ein gleichméaBiges Garen
entstehen. Halten Sie IMMER Hande, Gesicht - .
N N verhindert und das Geréat kann beschadigt werden
und andere Koérperteile vor oder wahrend der oder tberhitzen
Ablassung und beim Offnen des Deckels nach “ ’
dem Garen vom Ablassventil fern. 20 Verwenden Sie KEIN Zubehor, das nicht von
7 Das Gerat NICHT verwenden, wenn der Kochtopf Shark!\.l.\ma empf‘ohl.em od.er verkauft‘wwd. Stellen Sie
. . X Zubehodr NICHT in eine Mikrowelle, einen Toasterofen,
nicht installiert ist -
Konvektionsofen oder einen herkémmlichen Ofen

8 Bevor Sie den abnehmbaren Kochtopf in den Kocher oder auf eine Keramikkochflache, eine elektrische
stellen, reinigen und trocknen Sie Topf und Kocher mit Spule, einen Gasbrennerherd oder Grill fur den
einem weichen Tuch. AuBenbereich. Die Verwendung von Zubehor, das

icht SharkNinj fohl d kauft wird,

9 Wenn der Kochtopf leer ist, erhitzen Sie ihn MAXIMAL nieht von shark inja emprohien oder verkaurt wir

kann zu Brand, Stromschlag oder Verletzungen
10 Minuten. Andernfalls kann die Kochoberflache .
N fuhren.
beschéadigt werden.
21 Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats darauf,

10 Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum ‘ |cer verw Y gv I : u..

: . o " dass oben und an allen Seiten mindestens 15,25 cm fur
herkdmmlichen Frittieren mit Ol. . . .
eine angemessene Luftzirkulation vorhanden sind.

n \/o.rswcht |s»t geboten be\m Ar.w.braten von Fl.e\sch und 22 Befolgen Sie IMMER die maximalen und minimalen

beim Sautieren. Halten Sie Hande und Gesicht vom .
Flussigkeitsmengen, wie in den Anweisungen und
Kochtopf fern, besonders wenn Sie neue Zutaten
. ) - - ! Rezepten angegeben.
hinzuftigen, da heiBes Ol spritzen kann.
23 U ogliche D fschad iden, stellen Si

12 Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt m mog. c ? amprscha eh - V'.srm'?‘ en S elen sie

N das Gerat wahrend des Betriebs nicht in unmittelbarer
vorgesehen. Verwenden Sie dieses Gerat Nahe von Wanden und Schranken auf
AUSSCHLIESSLICH fur den Zweck, fur den es '
bestimmt ist. Verwenden Sie dieses Gerat NICHT in 24 Verwenden Sie NIEMALS RAPID COOKER-
fahrenden Fahrzeugen oder Booten. Verwenden Sie Funktionen, ohne Wasser und/oder Zutaten auf den
das Gerat NICHT im Freien. Zweckentfremdung kann Boden des Kochtopfs zu geben.
zu Verletzungen fthren. 25 NIEMALS die Einstellung SLOW COOKING ohne

Essen und Flussigkeiten im Kochtopf verwenden.
4 | ninjakitchen.de
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Bewegen Sie das Gerat NICHT, wenn es in
Gebrauch ist.

Vermeiden Sie, dass das Gargut mit den
Heizelementen in Berthrung kommt. Uberfullen oder
Uberschreiten Sie den MAX-Fullstand des Kochtopfs
NICHT. Eine Uberfullung kann zu Verletzungen oder
Sachschéden fuhren oder den sicheren Gebrauch des
Gerates beeintrachtigen.

Dieses Gerat NICHT zum Kochen von Instant-Reis
verwenden.

Die Steckdosenspannung kann variieren und

die allgemeine Leistung und Heizleistung

Ihres Produkts beeintrachtigen. Um mogliche
Krankheiten zu vermeiden, Uberprufen Sie mit einem
Bratenthermometer, ob Ihr Gericht gemaB den
empfohlenen Temperaturen gekocht wurde

Sollte das Gerat schwarzen Rauch abgeben, ziehen
Sie sofort den Netzstecker und warten Sie, bis das
Rauchen aufhort, bevor Sie den Kochtopf und die
Cook- und Crisp-Platte entfernen.

KEINE heiBen Oberflachen berthren. Die Oberflachen
des Gerats sind wahrend und nach dem Betrieb heif3.
Um Verbrennungen oder Verletzungen vorzubeugen,
nutzen Sie IMMER schitzende Topflappen oder
isolierte Ofenhandschuhe, und verwenden Sie
vorhandene Griffe und Knépfe.

Beim Transport eines Gerats mit heiBem Ol oder
anderen heiBen Flussigkeiten ist extreme Vorsicht
geboten. UnsachgemaBe Verwendung, einschlieBlich
des Bewegens des Kochtopfes, kann zu Verletzungen
wie schweren Verbrennungen flhren.

Wahrend des Betriebs des Gerats wird heiBer Dampf
durch das Luftaustrittsventil abgegeben. Stellen Sie
das Gerat so auf, dass das Luftaustrittsventil nicht
auf das Stromkabel, Steckdosen, Schranke oder
andere Gerate gerichtet ist. Halten Sie Ihre Hande
und Ihr Gesicht in einem sicheren Abstand vom
Luftaustrittsventil.

34 \Wenn Sie die Einstellung SLOW COOKING

verwenden, lassen Sie den Deckel
IMMER geschlossen.

35 Der Kochtopf und die Cook- und Crisp-Platte
werden wahrend des Garvorgangs extrem
heil3. Vermeiden Sie heiBen Dampf und Luft,
wahrend Sie den Kochtopf und die Cook- und
Crisp-Platte aus dem Gerat entfernen, und
stellen Sie sie IMMER nach dem Entfernen auf
eine hitzebestandige Oberflache. Berthren Sie
wahrend des Garvorgangs oder unmittelbar
danach NICHT das Zubehor.

36 Heben Sie den Deckel NUR mit dem Griff an der
Vorderseite des Gerats an. Heben Sie den Deckel
NICHT aus dem Seitenbereich, da kochend heil3er
Dampf freigesetzt wird.

37 Der Kochtopf kann extrem schwer sein, wenn er
mit Zutaten gefullt ist. Beim Anheben des Topfes
vom Kocheruntersatz ist Vorsicht geboten.

38 Berthren Sie das Zubehoér NICHT wahrend oder
unmittelbar nach dem Garvorgang, da diese
wahrend des Garvorgangs extrem hei3 werden.
Um Verbrennungen oder Verletzungen zu
vermeiden, ist bei der Verwendung des Produkts
IMMER Vorsicht geboten. Immer langstielige
Utensilien und schutzende Topflappen oder
isolierte Ofenhandschuhe verwenden

39 Die Reinigung und durch den Anwender
vorzunehmende Wartungsarbeiten durfen nicht
von Kindern ausgefuhrt werden.

40 Das Gerat vor dem Reinigen, Zerlegen, Einlegen
oder Abnehmen von Bestandteilen und vor
Aufbewahrung abkuhlen lassen.

41 Wenn das Gerat nicht verwendet wird oder
gereinigt werden soll, schalten Sie es aus und
trennen Sie es von der Stromqguelle.

42 NICHT mit einem Scheuerschwamm aus Metall
reinigen. Metallstliicke kénnen abbrechen und
elektrische Teile berthren, wodurch die Gefahr
eines Stromschlags entsteht.

43 Informationen zur regelmaBigen Wartung des
Geréates finden Sie im Abschnitt ,Reinigung und
Wartung*.

Weist darauf hin, dass die Bedienungsanleitung gelesen und angeschaut werden muss,
um den Betrieb und die Nutzung des Gerates zu verstehen.

Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschaden
fuhren kann, wenn die in diesem Symbol enthaltene Warnung missachtet wird.

Achten Sie darauf, den Kontakt mit heiBen Oberflachen zu vermeiden. Verwenden Sie stets
einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

B Bl 2N

Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fur private Zwecke vorgesehen.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG GUT AUFBEWAHREN
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TEILE UND ZUBEHOR

Cook- und Crisp-Platte
5,7 | Kochtopf
Deckelgriff
Kocherdeckel
Heizelement
Bedienfeld
Kocheruntersatz
Smart Switch

I Luftaustrittsventil

I &6 m m U 0 W >

J Kondensatbehalter

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
1 Entfernen Sie das Verpackungs-

material und samtliches Klebeband

vom Gerat und entsorgen Sie dies.
Manche der Sticker mussen dauer-

haft auf dem Gerat bleiben. Entfer-
nen Sie AUSSCHLIESSLICH Sticker,

die mit ,peel here” (hier abziehen)
gekennzeichnet sind.

2 Beachten Sie dabei besonders
die Betriebsanweisungen,
Warnungen und wichtigen
Sicherheitshinweise, um
Verletzungen oder Sachschaden
zu vermeiden.

3 Waschen Sie den Kochtopf, die
Cook- und Crisp-Platte und den
Kondensatbehalter mit warmem
Seifenwasser. AnschlieBend alles
gut abspulen und abtrocknen.

I

Um Ersatzteile und Zubehor zu bestellen, besuchen Sie ninjakitchen.de.

6 | ninjakitchen.de

EINSETZEN VON ZUBEHOR UND SMART SWITCH

ANLEITUNG ZUM EINSETZEN

VON ZUBEHOR
COOK- UND CRISP-PLATTE
Obere Position Untere Position
Verwenden Sie Verwenden Sie die
die obere Position untere Position
flr proteinreiche fur klassisches
Zutaten (z. B. Dampfgaren
Fleisch) und Gemduse, und um die
wenn Sie die HeiBluftfritteusen-

Rezeptanweisungen Funktion zu nutzen.
fur Speedi-
Mahlzeiten befolgen
oder wenn Sie den
Grill verwenden.

Beachten Sie
unbedingt die
Tabellen und
Rezepte, um
Empfehlungen zur
besten Position der
Platte zu erhalten.

Um die Cook- und Crisp-Platte in der oberen
Position einzusetzen, drehen Sie zuerst die
FURe der Platte nach auBBen, sodass sie Uber
die vier Ecken der Platte hinausragen. Die
FURe sollten auf den Leisten an der Basis
jeder Nut sitzen, sodass die Platte im Topf
erhoht bleibt.

HINWEIS: Bevor Sie die Cook- und Crisp-
Platte in die obere Position einsetzen,
stellen Sie sicher, dass Sie alle Zutaten,
die Sie am Boden des Topfs benbdtigen,
hinzuftgen.

SMART SWITCH VERWENDEN

Mit dem SmartSwitch kénnen Sie zwischen
den beiden Garmodi wechseln, die auf dem
Schalter angegeben sind:

* Rapid Cooker
* Air Fry/Cooker

Die Position des SmartSwitch bestimmt,
welche Kochfunktion ausgewanhlt ist.

OFFNEN UND SCHLIESSEN DES
DECKELS

Um den Deckel zu 6ffnen oder zu schliel3en,
verwenden Sie stets den Griff, der sich vorn
in der Mitte des Gerats befindet, direkt Gber
dem Bedienfeld.

Sie kdbnnen den Deckel 6ffnen und schlieen,
wenn sich der SmartSwitch entweder in der
Position RAPID COOKER oder AIR FRY/
COOKER befindet.

ENTFERNEN UND _ANBRINGEN DES
KONDENSATBEHALTERS

Um den Kondensatbehalter anzubringen,
schieben Sie ihn in den Schlitz am
Kocheruntersatz. Ziehen Sie ihn nach jedem

Gebrauch heraus, um ihn von Hand zu reinigen.

HINWEIS: Rezepte, die die Funktion
,Speedi-Meals" verwenden, erfordern,
dass die Cook- und Crisp-Platte in der

HINWEIS: Entleeren Sie nach dem
Garen Uberschussiges Wasser, das sich
im Kondensatbehéalter angesammelt hat.

oberen Position eingesetzt wird.

Um die Cook- und Crisp-Platte in der unteren
Position einzusetzen, drehen Sie die FURe
der Platte nach innen, sodass sie gegen

die Unterseite der Platte gedreht werden.
Dadurch kann die Cook- und Crisp-Platte auf
dem Boden des Topfes ruhen.

ninjakitchen.de\ 7
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NUTZUNG DES BEDIENFELDS

k (_ RAPID COOK-MODI )

F SPEEDI MEALS
G DAMPF-HEIBLUFT-FRITTIEREN
H DAMPF-BACKEN

0000

c
: @ @
START
‘ (TE:MP) - (TIM:ER) =

E (FRITTIER/KOCH-MODI)

I DAMPFGAREN @

GRILLEN 'J
HEIBLUFT-FRITTIEREN K
BACKEN/ROSTEN 'L
DORREN M
ANBRATEN/SAUTIEREN N
SLOW COOKING ©

000000

BEDIENTASTEN

A O: Der Ein-/Ausschalter schaltet das Gerat aus und
stoppt alle Garfunktionen

B LINKE PFEILE: \erwenden Sie die Aufwarts- und
Abwarts-Pfeile links neben der Anzeige,
um die Gartemperatur anzupassen.

€ RECHTE PFEILE: Verwenden Sie die Aufwarts- und
Abwaérts-Pfeile rechts neben der Anzeige,
um die Garzeit anzupassen.

D START-/STOP-Taste: Driicken, um den Garvorgang zu
starten. Wenn Sie die Taste wahrend des Garvorgangs
des Gerats drucken, wird die aktuelle Garfunktion
unterbrochen

E PFEILE IN DER MITTE: Nachdem Sie mit dem
SmartSwitch einen Modus ausgewahlt haben,
scrollen Sie mit den mittleren Pfeilen durch die
verfagbaren Funktionen, bis die gewlnschte
Funktion aufleuchtet

GARFUNKTIONEN

RAPID COOKER

F SPEEDI-MEALS: \erwenden Sie diese Funktion,
um in weniger als 30 Minuten schnelle und kostliche
Mahlzeiten zuzubereiten.

G DAMPF-HEIBLUFT-FRITTIEREN: F(ir eine Kombination

aus saftigen und knusprigen Ergebnissen.
H DAMPFBACKEN: Backen Sie fluffige Kuchen und
schnelle Brote.

I DAMPFGAREN: Schonendes Garen von empfindlichen
Lebensmitteln mit hoher Temperatur.

AIR FRY-/COOKER-MODUS

J GRILLEN: VVerwenden Sie hohe Hitze von oben, um die
Oberseite Ihrer Mahlzeiten zu garen und zu braunen.

K HEIBLUFT-FRITTIEREN: Sorgt fur krosse und knackige
Speisen mit wenig oder ohne Ol.

L BACKEN/ROSTEN: Verwenden Sie das Gerat wie
einen Ofen mit trockener Hitze fur zartes Fleisch,
gebackene Leckereien und mehr.

M DORREN: Dorren Sie Fleisch, Obst und Gemuse, um
gesunde Snacks zuzubereiten

N ANBRATEN/SAUTIEREN: \/erwenden Sie das Gerat
als Herd zum Anbraten von Fleisch, Anschwitzen von
Gemuse, Kécheln von Saucen und mehr.

O SLOW COOKING: Garen Sie lhre Speisen Uber langere

Zeit bei niedrigerer Temperatur.

8 | ninjakitchen.de

VERWENDUNG DER RAPID COOKER-FUNKTIONEN

Zum Einschalten des Gerats stecken Sie das
Stromkabel in eine Wandsteckdose
und driicken Sie die () Taste.

SPEEDI MEALS

1 Stellen Sie sicher, dass Sie die Cook- und
Crisp-Platte vom Topfboden entfernen,
bevor Sie beginnen.

2 Geben Sie Flussigkeit und Zutaten nach
Rezept auf den Topfboden.

3 Ziehen Sie die FuBRe an der Cook- und
Crisp-Platte heraus, dann stellen Sie
die Platte in die obere Position im Topf.
Geben Sie die Zutaten geman den
Rezeptanweisungen auf die Platte.

4 \/erschieben Sie den SmartSwitch auf
RAPID COOKER und verwenden Sie dann
die mittleren Pfeile, um SPEEDI MEALS
auszuwahlen. Die Standardeinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwartspfeile links neben der Anzeige,
um eine Temperatur von 150 °C bis 240 °C
in 5-Grad-Schritten auszuwahlen.

HINWEIS: Bei Temperaturen Uber 210 °C betragt
die maximale Garzeit 30 Minuten.

RAPID COOK-MODI
SPEEDI MEALS & @
DAMPF-HEIBLUFT-FRITTIEREN O
DAMPF-BACKEN ©O TEMP
o

DAMPFGAREN @

5 Verwenden Sie die Aufwarts- und Abwarts-
Pfeile rechts neben der Anzeige, um die
Garzeit in Minuten-Schritten auf bis zu
1 Stunde einzustellen.

6 Dricken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

7 Die Anzeige zeigt Fortschrittsbalken
an, die anzeigen, dass das Gerat
Dampfdruck aufbaut. Wenn das Gerat
das entsprechende Dampfniveau erreicht,
beginnt der Timer herunterzuzahlen.

8 \Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt ,End” an. Wenn |hr Gericht
mehr Zeit bendtigt, verwenden Sie die
Aufwartspfeile rechts neben der Anzeige,
um zusatzliche Zeit hinzuzuflgen. Das
Gerat Uberspringt das Vorheizen.

HINWEIS: Wenn der Garvorgang abgeschlossen
ist, die proteinhaltigen Lebensmittel und/oder
das GemUse von der Cook- und Crisp-Platte
nehmen. Verwenden Sie dann eine Silikonzange,
um die Mittelgriffe zu greifen und die Platte aus
dem Gerat zu nehmen.

DAMPF-HEIBLUFT-FRITTIEREN
1 Fullen Sie die Zutaten nach Rezept ein.

2 \erschieben Sie den SmartSwitch auf RAPID

COOKER. Verwenden Sie die mittleren
Pfeile, um DAMPF-HEISSLUFT-FRITTIEREN
auszuwahlen. Die Standardeinstellung wird

angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts- und

Abwartspfeile links neben der Anzeige, um
eine Temperatur von 150 °C bis 220 °Cin
5-Grad-Schritten auszuwahlen.

RAPID COOK-MODI
SPEEDI MEALS O @
DAMPF-HEIBLUFT-FRITTIEREN @
DAMPF-BACKEN O TEMP
o

DAMPFGAREN @

3 Verwenden Sie die Aufwarts- und Abwarts-
Pfeile rechts neben der Anzeige, um die
Garzeit in Minuten-Schritten auf bis zu

1 Stunde und dann in 5-Minuten-Schritten von

1Stunde auf bis zu 4 Stunden einzustellen.

HINWEIS: Bei Temperaturen Uber 210 °C betragt
die maximale Garzeit 30 Minuten.

4 Driicken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

5 Die Anzeige zeigt Fortschrittsbalken an,
die anzeigen, dass das Gerat Dampfdruck
aufbaut.

6 Wenn das Gerat das entsprechende
Dampfniveau erreicht, beginnt der Timer
herunterzuzahlen.

7 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt ,,End” an. Wenn Ihr Gericht
mehr Zeit bendtigt, verwenden Sie den
Aufwartspfeil rechts neben der Anzeige, um
zusatzliche Zeit hinzuzufUgen. Das Gerat
Uberspringt das Vorheizen.
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VERWENDUNG DER RAPID COOKER-FUNKTIONEN - FORTS.

DAMPF-BACKEN

1 Stellen Sie sicher, dass die Cook- und Crisp-
Platte sich in der unteren Position befindet.
Legen Sie das Backzubehor auf die Platte.

2 VVerschieben Sie den SmartSwitch
auf RAPID COOKER und verwenden
Sie dann die mittleren Pfeile, um
DAMPF-BACKEN auszuwahlen. Die
Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwartspfeile links neben der Anzeige,
um die Temperatur in 5-Grad-Schritten
zwischen 120 °C und 210 °C einzustellen.

3 Verwenden Sie die Aufwarts- und Abwarts-
Pfeile rechts neben der Anzeige, um die
Garzeit in Minuten-Schritten auf bis zu
1 Stunde und 15 Minuten einzustellen.

4 Driicken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

5 Die Anzeige zeigt Fortschrittsbalken an,
die anzeigen, dass das Gerat Dampfdruck
aufbaut.

RAPID COOK-MODI
SPEEDI MEALS O @
DAMPF-HEIBLUFT-FRITTIEREN O
DAMPF-BACKEN & TEMP
o

DAMPFGAREN @

6 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist,
beginnt der Timer herunterzuzahlen.

7 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt ,End” an. Wenn Ihr Gericht
mehr Zeit bendtigt, verwenden Sie den
Aufwartspfeil rechts neben der Anzeige,
um zusatzliche Zeit hinzuzuflgen. Das
Gerat Uberspringt das Vorheizen.

DAMPFGAREN

1 Geben Sie zunachst Wasser in den
Topfboden. Stellen Sie sicher, dass die
Cook- und Crisp-Platte sich in der unteren
Position befindet und geben Sie die
Zutaten hinzu.

2 Verschieben Sie den SmartSwitch auf
RAPID COOKER und verwenden Sie dann
die mittleren Pfeile, um DAMPFGAREN
auszuwahlen.

RAPID COOK-MODI
SPEEDI MEALS @
DAMPF-HEIBLUFT-FRITTIEREN ©
DAMPF-BACKEN ©O TEMP
o

DAMPFGAREN @

3 Verwenden Sie die Aufwarts- und
Abwarts-Pfeile rechts neben der Anzeige,
um die Garzeit in Minuten-Schritten auf
bis zu 1 Stunde einzustellen.

4 Drucken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

HINWEIS: Bei der DAMPFGARFUNKTION
ist keine Temperatureinstellung
erforderlich.

5 Das Gerat beginnt mit dem Vorheizen, um
die Flussigkeit zum Aufkochen zu bringen.
Die Anzeige zeigt Fortschrittsbalken
an, die anzeigen, dass das Gerat
Dampfdruck aufbaut. Wenn das Vorheizen
abgeschlossen ist, zeigt die Anzeige die
eingestellte Temperatur an und der Timer
beginnt herunterzuzahlen. Die Vorheiz-
Animation wird so lange angezeigt, bis
die ausgewahlte Temperatur erreicht
wird. AnschlieBend erscheint der Timer
auf der Anzeige und beginnt mit dem
Herunterzahlen.

6 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt ,End" an.
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VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSEN-/

COOKER-FUNKTIONEN

GRILLEN

1 Stellen Sie sicher, dass die Cook- und
Crisp-Platte sich in der oberen Position
befindet.

2 | egen Sie die Zutaten auf die Cook- und
Crisp-Platte und schlie3en Sie den Deckel.

3 Verschieben Sie den SmartSwitch auf AIR
FRY/COOKER und verwenden Sie dann die
mittleren Pfeile, um GRILLEN auszuwahlen.
Die Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwartspfeile links neben der Anzeige,
um eine Temperatur zwischen 210 °C und
240 °C einzustellen.

FRITTIER/KOCH-MODI

GRILLEN
HEIBLUFT-FRITTIEREN
BACKEN/ROSTEN
DORREN
ANBRATEN/SAUTIEREN
SLOW COOKING

TEMP

©

4 \/erwenden Sie die Aufwarts- und
Abwaérts-Pfeile rechts neben der Anzeige,
um die Garzeit in Minuten-Schritten auf bis
zu 30 Minuten einzustellen.

5 Drlcken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

000000

6 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt ,End” an.

HINWEIS: Bevor Sie Air Fry verwenden,
lassen Sie das Gerét 5 Minuten vorheizen,
wie bei Ihrem herkdémmlichen Ofen.

HEIBLUFT-FRITTIEREN

1 Stellen Sie sicher, dass die Cook- und Crisp-
Platte sich in der unteren Position befindet.

2 Alle Zutaten in den Topf geben und den
Deckel schlieRen.

3 Bewegen Sie den SmartSwitch
auf AIR FRY/COOKER, das Gerat
ist standardmaRig auf HEIBLUFT-
FRITTIEREN eingestellt. Die
Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwartspfeile links neben der
Anzeige, um eine Temperatur zwischen
210 °C und 240 °C einzustellen.

FRITTIER/KOCH-MODI

© GRILLEN
HEIBLUFT-FRITTIEREN

(=}

o
TEMP E/:\.CKEN/RéSTEN
© DORREN
o

@ ANBRATEN/SAUTIEREN
© SLOW COOKING
4 \/erwenden Sie die Aufwarts- und Abwarts-
Pfeile rechts neben der Anzeige, um die
Garzeit in Minuten-Schritten auf bis zu
1 Stunde einzustellen.

5 Driicken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

HINWEIS: FUr beste Ergebnisse wird
empfohlen, die Zutaten wahrend des
HeiBluftfrittierens regelmafig zu schutteln.
Sie kénnen den Deckel 6ffnen und den
Topf herausheben, um die Zutaten zu
schutteln oder zu wenden, damit sie
gleichmaBig gebraunt werden. Senken Sie
danach den Topf wieder in das Gerat und
schlieBen Sie den Deckel. Das Garen wird
automatisch fortgesetzt, nachdem der
Deckel geschlossen wurde.

6 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt 5 Minuten lang ,,End” an.
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VERWENDUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSEN-/

COOKER-FUNKTIONEN

HINWEIS: Bevor Sie die Backen/Rdsten-
Funktion verwenden, lassen Sie das
Gerat 5 Minuten vorheizen, wie bei lhrem
herkédmmlichen Ofen.

BACKEN/ROSTEN

1 Stellen Sie sicher, dass die Cook- und
Crisp-Platte sich auf dem Topfboden
befindet.

2 \erschieben Sie den SmartSwitch
auf AIR FRY/COOKER und verwenden
Sie dann die mittleren Pfeile, um
Backen/Rasten auszuwahlen. Die
Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwartspfeile links neben der
Anzeige, um eine Temperatur zwischen
120 °C und 210 °C einzustellen.

FRITTIER/KOCH-MODI
© GRILLEN
©  HEIBLUFT-FRITTIEREN
TEMP © BACKEN/ROSTEN
© DORREN
© ANBRATEN/SAUTIEREN
© SLOW COOKING

3 Verwenden Sie die Aufwarts- und Abwaérts-
Pfeile rechts neben der Anzeige, um die
Garzeit in Minuten-Schritten auf bis
zu 1 Stunde und dann in 5-Minuten-
Schritten von 1 Stunde auf bis zu
4 Stunden einzustellen.

4 Dricken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

5 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt ,End” an.

DORREN

1 Stellen Sie sicher, dass die Cook- und Crisp-
Platte sich in der unteren Position befindet.

2 Verschieben Sie den SmartSwitch auf AIR
FRY/COOKER und verwenden Sie dann die
mittleren Pfeile, um DORREN auszuwahlen.
Die Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwartspfeile links neben der Anzeige,
um eine Temperatur zwischen 40 °C und
90 °C in Schritten von 5 °C auszuwahlen.

FRITTIER/KOCH-MODI

GRILLEN
TEMP

HEIBLUFT-FRITTIEREN

BACKEN/ROSTEN
DORREN
ANBRATEN/SAUTIEREN
SLOW COOKING
3 Verwenden Sie die Aufwarts- und
Abwarts-Pfeile rechts neben der
Anzeige, um eine Garzeit in 15-Minuten-
Schritten von 1 Stunde bis zu 12 Stunden
einzustellen.
4 Dricken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.
5 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat und zeigt ,End” an.

000000

ANBRATEN/SAUTIEREN

1 Stellen Sie sicher, dass Sie die Cook- und
Crisp-Platte vom Topf entfernen, bevor
Sie beginnen. Geben Sie die Zutaten in
den Topf.

2 Verschieben Sie den SmartSwitch auf
AIR FRY/COOKER und verwenden Sie
dann die mittleren Pfeile, um ANBRATEN/
SAUTIEREN auszuwahlen. Die
Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwaéarts-
und Abwartspfeile links neben der
Anzeige, um ,Lo 1%, 2%, 3", ,4" oder
,Hi 5 auszuwahlen.

FRITTIER/KOCH-MODI
© GRILLEN
© HEIBLUFT-FRITTIEREN
TEMP © BACKEN/ROSTEN
© DORREN
© ANBRATEN/SAUTIEREN
© SLOW COOKING

HINWEIS: Bei der SEAR/SAUTE
(Anbraten/Sautieren) Funktion ist die
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Temperatureinstellung nicht verfugbar.

3 Driicken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

4 Um die ANBRATEN/SAUTIEREN
Funktion auszuschalten, drticken Sie
die START/STOP Taste. Um eine andere
Garfunktion auszuwahlen, dricken Sie
auf START/STOP, um die Garfunktion
zu beenden und verwenden Sie
anschlieBend den SmartSwitch und die
Pfeile in der Mitte, um die gewlnschte
Garfunktion auszuwahlen.

HINWEIS: Sie kdnnen diese Funktion bei
geodffnetem oder geschlossenem Deckel
verwenden.

HINWEIS: IMMER Antihaft-Utensilien
im Kochtopf verwenden. AUF KEINEN
FALL Metallutensilien verwenden, da
diese die Antihaftbeschichtung des
Topfes zerkratzen kénnen.

HINWEIS: SEAR/SAUTE (Anbraten/
Sautieren) schaltet sich automatisch
nach 1 Stunde fur 4" und ,Hi 5“ und
4 Stunden fur ,Lo 17, ,2" und ,3" aus.

SLOW COOKING

1 Bevor Sie beginnen, mussen Sie die Cook-
und Crisp-Platte herausnehmen und
die Zutaten auf den Boden des Topfes
geben. Fullen Sie den Topf NICHT Uber
die maximale Fulllinie hinaus (an der
Innenseite des Topfes angegeben).

2 Verschieben Sie den SmartSwitch auf
AIR FRY/COOKER und verwenden
Sie dann die mittleren Pfeile, um
SLOW COOKING auszuwahlen. Die
Standardtemperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Aufwarts-
und Abwartspfeile links neben der
Anzeige, um Hi“, ,Lo" oder ,BUFFET"
auszuwahlen.

FRITTIER/KOCH-MODI

GRILLEN
TEMP

HEIBLUFT-FRITTIEREN

BACKEN/ROSTEN
DORREN
ANBRATEN/SAUTIEREN
3 Verwenden Sie die Aufwarts- und
Abwarts-Pfeile rechts neben der Anzeige,
um die Garzeit anzupassen.

000000

SLOW COOKING

HINWEIS: Die Zeit fur SLOW COOKING
BUFFET kann zwischen 2 und 12 Stunden
eingestellt werden, die Zeit fur SLOW
COOKING LO zwischen 6 und 12 Stunden.
Die Einstellung fur SLOW COOKING

HI kann zwischen 4 und 12 Stunden

eingestellt werden.

4 Driicken Sie auf START/STOP, um den
Garvorgang zu starten.

5 Wenn die Garzeit Null erreicht, piept das
Gerat, wechselt automatisch in den ,Keep
Warm“-Modus (Warmhalten) und beginnt
mit dem Hochzahlen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG
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Geschirrspiiler und Spiilen per Hand

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden.

1 Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und stellen Sie sicher, dass
das Gerat vor der Reinigung vollstandig
abgekuhlt ist.

2 Reinigen Sie den Kocheruntersatz und
das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch.

3 Der Kochtopf, die Cook- und Crisp-Platte
und der Kondensatbehéalter kdnnen im
Geschirrspuler gereinigt werden.

HINWEIS: NIEMALS den Kocherunter-
satz in die Spulmaschine stellen oder
in Wasser oder andere FlUssigkeiten
eintauchen.

4 Wenn Speisertckstande am Kochtopf
oder der Cook- und Crisp-Platte kleben,
fullen Sie den Topf mit Wasser, um
diese vor dem Reinigen einweichen
zu lassen. AUF KEINEN FALL einen
Scheuerschwamm verwenden. Falls
Schrubben erforderlich ist, verwenden
Sie ein nicht scheuerndes Reinigungsmittel
oder flUssiges Spulmittel mit einem
Nylonschwamm oder einer Burste.

5 Trocknen Sie alle Teile nach jedem
Gebrauch an der Luft.

REINIGUNG DES DECKELS

Wir empfehlen, das Innere des Deckels vor
dem Garen mit ,Nasskochfunktionen® zu
Uberprufen, zu denen SLOW COOKING,
ANBRATEN/SAUTIEREN und alle RAPID
COOKER-Funktionen gehdren. Wenn Sie
Speisereste oder Olablagerungen sehen,
empfehlen wir, das Gerat mit Dampf zu
reinigen (siehe Anweisungen unten) und dann
die Innenseite des Deckels abzuwischen.

DAMPFREININGUNGSANLEITUNG:
1Fullen Sie den Topf mit 700 ml Wasser.

3 Wahlen Sie STEAM (Dampfgaren) aus
und stellen Sie die Zeit auf 30 Minuten
ein. Auf START/STOP drucken.

4 \Wenn die Zeit Null erreicht und das Gerat
abgekuhlt ist, wischen Sie die Innenseite
des Deckels mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm ab. VORSICHT: Berthren
Sie beim Reinigen des Deckelinneren
nicht den Lufter.

5 Wiederholen Sie die Schritte 3 und 4 nach
Bedarf und reinigen Sie nach Bedarf.

6 Entfernen Sie das Wasser aus dem
Topf und achten Sie darauf, sowohl den
Kochtopf als auch die Cook- und Crisp-
Platte zu spulen, um sicherzustellen, dass
alle Ruckstande entfernt werden.

HINWEIS: Entleeren Sie Uberschussiges
Wasser, das sich im Kondensatbehalter
angesammelt hat.
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Wie kann ich den Schnellkochvorgang durchfiihren?

* Dieses Gerat hat keine Schnellkochfunktion. Garen Sie stattdessen schnell mit den RAPID
COOKER-Funktionen. Schauen Sie in das Rezeptheft fur weitere Ideen.

Bei Verwendung der RAPID COOKER-Funktionen werden Fortschrittsbalken auf dem

Display angezeigt.

» Dies zeigt an, dass das Gerat Dampfdruck aufbaut. Wenn das Gerat damit fertig ist, wird
die eingestellte Garzeit heruntergezahlt.

Bei Verwendung der RAPID COOKER-Funktionen entweicht viel Dampf aus
meinem Gerit.

* Es ist normal, dass wahrend des Garens Dampf durch das Ventil entweicht. Sorgen Sie
fur ausreichend Platz, wenn Sie dieses Gerat verwenden, und stellen Sie sicher, dass die
EntlUftung nicht auf das Stromkabel, die Steckdose oder die Schranke gerichtet ist.

Das Gerat zahlt auf- und nicht abwarts.

* Der Garzyklus ist abgeschlossen und das Gerat befindet sich im Modus KEEP WARM.

Auf der Anzeige erscheint die Fehlermeldung ,,ADD POT*.

* Der Kochtopf befindet sich nicht auf dem Kocheruntersatz. Der Kochtopf ist fur alle
Funktionen erforderlich.

Auf der Anzeige erscheint die Fehlermeldung ,,SHUT LID*.

* Der Deckel ist offen und muss geschlossen werden, um die ausgewahlte Funktion
zuU starten.

Die Meldung ,,ERR* erscheint.

* Das Gerat funktioniert nicht richtig. Online-Support finden Sie unter ninjakitchen.de

HILFREICHE TIPPS

1 Wenn Sie sich auf unsere Mahlzeitentabellen im Rezeptheft beziehen, geben Sie fur groBere
Fleischstlcke 3 bis 5 Minuten zur Garzeit hinzu (bitte beachten Sie jedoch, dass dies zu
einem Ubergaren von Getreide fihren kann). Wir empfehlen, die empfohlene GréRe und das
Gewicht des Fleisches einzuhalten.

2 Um eine gleichmaBige Braunung zu erreichen, achten Sie darauf, dass die Zutaten
gleichmaBig auf dem Boden des Kochtopfs verteilt sind und diese sich nicht Uberlappen.
Falls sich Zutaten Uberlappen sollten, achten Sie darauf, diese nach der Halfte der Garzeit
zu schutteln.
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GARANTIEBEDINGUNGEN

ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE FUR [NINJA® SPEEDI ON40OODE]

Wenn Sie als Verbraucher ein Produkt in Deutschland kaufen, erhalten Sie automatisch

Ihre gesetzlichen Gewéahrleistungsrechte hinsichtlich der Mangelfreiheit des jeweiligen
Produktes. Sie kbnnen diese gesetzlichen Rechte Ihrem Einzelhandler, bei dem Sie das
Produkt erworben haben, gegenltber geltend machen oder uns gegenlber, sofern Sie das
Produkt direkt bei Ninja erworben haben. Die Inanspruchnahme dieser gesetzlichen Rechte
ist unentgeltlich.

Allerdings haben wir bei Ninja so grof3es Vertrauen in die Qualitdt unserer Produkte, dass
wir Ihnen eine zusatzliche Herstellergarantie von zwei (2) Jahren bieten. Diese Garantie
schrankt Ihre gesetzlichen Rechte aus dem Kaufvertrag mit dem Einzelh&ndler, bei dem
Sie das Produkt erworben haben, oder die Verpflichtungen Ihres Einzelhandlers aus dem
Kaufvertrag mit ihm nicht ein. Das gilt auch gegentber uns, wenn Sie das Produkt direkt
von Ninja erworben haben.

Nachfolgend werden die Bedingungen und der Umfang unserer Herstellergarantie
beschrieben, die SharkNinja Germany GmbH, c¢/o Regus Management GmbH, Excellent
Business Center 10. + 11. Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Deutschland)
gibt.

Ninja°-Garantie

Ein Haushaltsklchengerat bedeutet eine betrachtliche Investition. Ihr neues Gerat sollte
daher so lange wie moglich funktionieren. Die Garantie spielt dabei eine wichtige Rolle
und spiegelt wider, wie viel Vertrauen der Hersteller in sein Produkt und die
Herstellungsqualitat hat.

Wie lang ist die Garantie auf unsere Produkte?

Da wir groBes Vertrauen in unser Design und die Qualitatskontrolle setzen, ist die Garantie
fur Ihr Produkt fur eine Dauer von zwei (2) Jahren ab dem Kaufdatum gultig.

Wo ist die Garantie rdaumlich giiltig?

Bitte beachten Sie, dass die zwei Jahres-Garantie flr alle Produkte Geltung hat, die bei
einem Handler (online und offline) mit Sitz in der EU gekauft wurden.

Wie mache ich die Garantie geltend?

Wenden Sie sich hierzu bitte an unseren Kundendienst. Unsere Kundendienst-Helpline
(0800 000 9063) ist von Montag bis Freitag von 9.00 bis 18.00 Uhr fur Sie da. Der
Anruf ist kostenlos, und Sie werden sofort zu einem Mitarbeiter von uns durchgestellt.
Halten Sie hierzu auch bitte Ihren Kaufbeleg bereit. Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg
immer auf. Wenn ein Garantiefall eintritt, brauchen wir den Kaufbeleg, um zu prufen, ob
die Informationen, die Sie uns gegeben haben, korrekt sind. Wenn Sie keinen gultigen
Kaufbeleg vorlegen kdnnen, verlieren Sie dadurch Ihren Garantieanspruch.

Sie kdnnen unserem Kundendienst auch eine E-Mail an kundendienst-de@sharkninja.com
schicken. Bitte flugen Sie auch hier eine Kopie Ihres Kaufbeleges bei und schildern Sie uns
Ihren Garantiefall so detailliert wie moglich.

Wenn Sie uns mit einem Garantieanspruch kontaktieren, werden wir in erster Linie
entsprechende FehlerbehebungsmaBnahmen mit Ihnen durchfihren und, je nach Ergebnis,
den weiteren Verlauf mit Ihnen besprechen. In den meisten Fallen werden wir Ihnen
Ersatzteile schicken oder Ihr Gerat komplett ersetzen, falls der Fehler nicht mit einem
Ersatzteil geldst werden kann.

Sie erhalten auch Online-UnterstUtzung unter www.ninjakitchen.eu.
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Wie registriere ich meine Garantie?
Sie kdnnen lhre Garantie innerhalb von 28 Tagen ab dem Kaufdatum online registrieren.

Um Zeit zu sparen, halten Sie bitte die folgenden Informationen zu lhrem Gerat bereit:

* Modellnummer

¢ Seriennummer (falls verfugbar)

* Kaufdatum des Produkts (Kauf- oder Lieferbeleg)

Um sich zu registrieren, besuchen Sie bitte www.ninjakitchen.eu.

Welche Vorteile habe ich von der Registrierung meiner Garantie?

Die Registrierung der Garantie ist keine Voraussetzung fur deren Geltendmachung.

Wenn Sie |hre Garantie aber registrieren, kbnnen Sie auch unseren Newsletter mit Tipps,
Ratschlagen und Gewinnspielen abonnieren. Uber den Newsletter erhalten Sie aktuelle
Nachrichten zu neuen Technologien und Produkten von Ninja. Wenn Sie Ilhre Garantie online
registrieren, erhalten Sie sofort eine Bestatigung, dass Ihre Daten bei uns eingegangen sind.

Details zu unserer Datenschutzrichtlinie finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.
Was wird durch die Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz lhres Produkts (nach Wahl von uns), einschlieBlich aller Teile und der
Arbeitszeit bei Konstruktions-, Material- und Verarbeitungsfehlern (inklusive Transport- und
Versandkosten).

Was wird durch die Garantien nicht abgedeckt?

* Normaler Verschleif3.

* Versehentliche Beschadigungen, Fehler, verursacht durch fahrlassigen Gebrauch
odernachlassige Pflege, Fehlbedienung, Vernachlassigung, achtlose oder unsachgemafe
Handhabung des Kichengerates, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in
der mitgelieferten Bedienungsanleitung von Ninja® zu Ihrem Gerat erfolgt.

¢ Gebrauch des Kuchengerates zu anderen Zwecken als dem normalen Gebrauch im
Haushalt.

+ Der Gebrauch von Teilen, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung montiert oder installiert wurden.

* Verwendung von Teilen und Zubehor, die keine Originalkomponenten von Ninja® sind.

* Fehlerhafte Installation (auBer, wenn die Installation von Ninja durchgefthrt wurde).

«  Wenn Reparaturen oder Anderungen, die nicht von Ninja und seinen Handelsvertretern
oder Vertragshandlern, sondern von Dritten durchgefthrt wurden, es sei denn,

Sie k&dnnen nachweisen, dass die Reparaturen oder Anderungen, die von anderen
durchgefuhrt wurden, nicht mit dem Mangel zusammenhangen, flr den Sie die
erweiterte Garantie ausuben.

Wo kann ich Originalersatzteile und Originalzubehdr von Ninja kaufen?

Ersatzteile und Zubehor von Ninja werden von denselben Ingenieuren entwickelt, die
auch Ihr Ninja-Kuchengerat entwickelt haben. Die vollstandige Palette der Ersatz- und
Zubehorteile von Ninja fur alle Ninja-Gerate finden Sie unter www.ninjakitchen.de.
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